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SGals, Dfeffer, feine Gewrge, fein gehackte Kriuter und Sardellen
darunter gemifcht, anf MMefferriicendicte, vicreckigt lange, oder Dery-
formige ©emmelfchnitten geftrichen, dicfe anf cine mit Butter Geo-
firichene Kupfeefchuffel gefest und im Ofen oder in der NRobre ae-
backen.  &ie werden dann auf einen Fcller angeichtet und als
Dicvengeridhtchen, wie die vorgehenden, aufgetifcht,

Demmen von Oefligellebern.  Canapés de foies de
volaille.

Gefligellebern aller Art, nachdem die Galle rein weggenomen
iff, werden vou den Nerven gefhabt, cbenfoviel guter, gefchabter
Spec, nebft Sals, Pfeffer, andres feines Gewiiry und feine Krdu-
ter dagu gefugt, fein gowiegt und roie vorgehend auf Semmels
fhnitten geftridyen, gebacfenr und angerichtet.

Diefe Schnitten Eonnen auch um  braune Cingemadhte gelegt
werden,

Bont Speck, Du lard.

Fur gqute Kudhen muf der Spect rein weis fenns  folcher ift
i der Negel von gutem und reinem Gefdhmacks ficht ee hingegen
braun obder gelb, weldie Farben er burch cine fchlechte Naucherung,
oder durd) ein ju langes oder auch fhlechtes Aufbewahren erhalt,
fo fhmacke er entweder gang rancherig ober thranig und iff alfo
unbraudybar,

Bom Spicfen, Mani¢re de piquer.

Wabrfdheinlich ift 3, daf Anfangs nur das magere Wildpret
mit Spect gefpickt wurde, um es faftiger 3u machen, und daf
man dadurd) nad) und nad) auf den Gedanfen tam, f{chon 3u
fpicken. und fo das Nusliche mit dem @dyonen  Fu verbinden.
Wabr it es, daf, fowohl wie mandyes Gericht des Schonfpickens
wegen mit ©pecE uberladen werden mug, bdie @chonfpickerei eine
wahre Ficede fur die Xafeln ift. Nidht leicht fann man fdhduere
Gerichte fehen, ald ein Geridyt fchon gefpicfrer Hubnerbrifichen,
fhon gefpictter Kalbermilchen , einer fchdn gefpickten Kalbsnuf und
dergleichen mehr, wenn foldhe mit alfer Kunfi dargeftellt jind.

sum @dyonfpicen muf der ©pect aufer vorbemerften guten
Cigenfdyaften auch noch die der Beftigleit befiben, namlich er muf
fiechn und fidh nicht dehnens chenfowohl darf e nidyt brichig fepn.
DNt alle Stiicke find daju brauchbar, Auch  fann nur eines
yingers ober Daumensdicke vom ©peck, namlich der Kern, wel-
her “auf der @dywarte filt und durch cine diune Nerve vou dem
ubrigen weidyern @peck gefchieden iff, sum Spicken gebraudht wer:
des - et weidhere Theil wird ju SpecEplatten benusst,
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