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madjende faulige Gejdymact verliert fih); man jept nun auf jeded
Liter Flhijjigleit 1 CRlofiel Cifigefjeny zu; jtellt alled wieder
etivad warm, nimmt, jall8 nod) Unreinigfeiten auffteigen, diefelben
ab und giept bdie Flitffigleit nad) einigen Wodhen durd) Filtrier-
papier ober durd) ein Tud). Jept ift der Cjfig fertig, und man
fillt ibn jum Gebraud) auf Flajchen.

44, Veridjiedene Farbungen bei Speifen. — Diefe fann man
auj folgende Weije erielen:

1. Jot, durd) BVenuhen von voter Ritbe, die gefchnitten und
mit wenig Wajjer etwad gefodh)t wird.

2. Weip, durd) fein erjtampfte Wiandeln, mit etwad Wafjer
oder Sabne.

3. ®elb, durd) Cigelb obder eine Rleinigfeit Safran, den
man in e wenig Wajjer dampft und dann auddriickt.

4. Braum, durd) braunen Jucder (J. Nr. 35).

5. Oriin, burd) fein gewiegte Spinatblitter oder Blitter dex
voten Rithe. Man preft den Saft derjelben aud und (GEHt ihn
im Neidfodjer ober in einer Tafje, die man in eine Kafferolle mit
Wafjer ftellt, langjam fochen, bid er fidh) febt. Dann laft man dad
Wafjer auf einem feinen Sieb ablaufen. Ju Cremesd und Geleed mijdht
man den berbleibenden Farbjtoff mit fein zerjtampftem Bucer. Bu
Suppen [6jt man ihn in einem fleinen Teil der gefochten Brithe auf
~und verrithrt dieje mit dem Reft. Mijcht und verveibt man ihn mit
biel Bucder und fodht ihn dann gehorig auj gleichmipigem Feuerx
und giept ihn nacdhher in Jinnbiidyjen, jo fann man ihn zu be-
liebigem Gebrauc) lange aufheben.




