= ke

fodgen zu Injjen. Borfidhtig in die Terrine gegoffen, fann bdie
©uppe nun genoffen werbden.

130. Buttermildjuppe. — Zu einem Liter frijher Butter-
mild) giefe. man 3/, Liter jiife Safhne, laffe fie unter fortwihren-
pem Umriithren auffodjen, gebe wenig Salz zu, quirle ein Eigelb
mit einem Lofel Mehl in etwad Sahne flar, thue dad zur Suppe
und lajje diefe unter ftetem Umvithren nodymald auffochen.

131. Sdyofoladenjuppe. — 2 Qiter Mild) mit 125 g Bucer,
125 g geriebener ©djofolade und einigen Kirnern Salz aufgefodt,
geben eine Suppe, die mit einigen Cidottern abjuzichen ift. Soll
ber Suppengejdmac verbefjert werben, jo fodhe man 1 Theeldffel
Banillin in der Mild) mit. Ju diefer Suppe pjlegt man Feine
Bidluitd ober Scneefldpe (Nr. 395) zu geben.

132. Falide Sdjofoladenjuppe. — 5 LWwfjel Mehl brenne
man in 125 g Butter jdhon braun, nehme dadjelbe dann bom
geuer und vithve weiter, bid AbLithlung eingetreten. Hievauf wird
8 mit Tochendem Waijjer unter {tetem Rithren itber Feuer zu einer
jeimigen Suppe verdimnt. Dann fiige man 4 Loffel Sucer und
eine Prije Salz hingu und vidhte fie iiber Bidtuit an.

133. Weinjuppe mit Sago. — 125 g Sago fepe man, nad=
pem er gereinigt, mit 1/, Qiter Whafjer, der Schale einer Hhalben
Citrone und 200 g Juder auf und lafje ihn langjam flar aus-
quellen. 1 Flajdhe weifer Wein wird aufgefocht, dexr Saft einer
halben Citrone davangebdriict, mit 4 Eidottern abgezogen und mit
vem aufgequollenen Gago vermifjht. BVor dem Anrihten nehme
man die Cifronenjdhale Heraus.

134, Weinjuppe mit Brot, — Roggenbrotjcheiben rdfte man
im Vacdofen oder auf Kohlen braunlidh und fode mit Waffer
und Citvonenjdhale einen WBrei davon, driide denfelben durd) ein
Sieb und mijdhe fobiel davon unter mit Buder aufgefodhten Wein,
bafy eine jeimige ©uppe wird, BVeim Anvichten driife man den
©aft einer Hhalben Citrone bdavan.

135. Weifzbierjuppe mit Kartofjelmehl oder Sago. — Man
foche 1 Riter WeiRbier mit Citronenjdhale, dem Saft einer Citrone,
Suder und einigen Korncdhen Saly auf, vithre 5 Lofjel KRartoffel=
mehl ober 3 Liffel Sago mit Wajfer flar, giefe e8 dazu und
lajje e nod) einmal auffochen.




