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Wir fOhren Wissen,

64 Defenbdcderei, Kudjen, Stollen 2c.

173. Rbgetriebener Gugelfjupf.

100 Gramm Butter und 100 Gramm Sdhmaly werden qut ab-
getrieben und nad) und nad) 8 Cidotfter dazugeriihrt, jowie das
elb bon etner Citrone baugerieben; ferner werben nod) 60 Gramm
Staubsuder tmn die Maffe geficbt und 35 Gramm in lawer Mildh
aufgeldite Prephefe, eime Prije Salz und eine Tafje gute laue
Detlc) betgemengt; aulest jiebt man nacd) und nad) 280 Gramm
jemmes Weehl m die Maffe, vervithrt jie qut damit, bejtreicht eine
gorm mit Butter, bejtreut jie mit feingejchnittenen abgezogenen
Weandeln, qibt die Teigmajfe darein und [aft jie mit einem Tuche
bevedt aufgeben, alsdbann bdact man den Gugelhupi jehr langfam
m  Nobr, ftitvat hn und dberftreut thn veichlich mit LVantlle-
gucter. Jeach) Belieben fann man etwad Citronat, Sultaninen und
Corvinthen n den Teiq aeben.

174. Ffeefudhen.

Anderthald Liter IMildh wird mit 220 Gramm fetnem
Weizengries 3u etnem dicken Brei gefocht, der tn einer Schiiffel
sum Crialten ausgebreitet wird. 220 Gramm jiie NMandeln und
6 ©tiid bittere Mandeln werden gebriiht, abgezogen, mit Srangen-
bliithen oder Mojemwaffer feingejtoBen und itn den Oriesbret ge-
mijcht, dann viihrt man nad) und nach 6 Cidotter und 2 ganze
Cter und eine Prije Salz tn die Majfe, fiebt 280 Gramm Sucter
parauj, gibt 20 Gramm gerveinigte Sultaninen, 120 Gramm Wein-
Deerent und Dden {tetfen Schnee von fieben Ciwei dazu, vermifcht
pte Majje febr qut, jtretcht diejelbe auf eine mit Bldtter- ober
mitrbem Tetg auggelegte Hadjorm (Blech)) und bact den Kuchen
fajt eute Stunde lang tm RNobr, worauf man thn mit LVanille-
sucter bejtrent.

175. Stoxddeutidier Butfevfudien.

700 Gramm feines Viehl, 40 Gramm wn Deild) aufgeldite
Prephefe, 3 Cier, 140 Gramm erjchlichene Butter und ein Viertel-
liter [aue Ncilch werben zu etnem Tetg angemacht und gut durch-
gearbeitet, dann 40 Meinuten an etnem wavmen Plase gehen gelafjen.
Der gegangene Teig wird fleinfingerdick audgerollt, mit Honiq be-
jtrichen oder mit Sucter dicht itberfiebt, dann werden 60 Gramm fein-
gehacttes Citvonat, ebenjoviel verjucterte Ovangenjchalen, 2 CRloffel

=

http:/idigital slub-dresden.de/id312388071/76




