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Kornbranntwein (von 6 big 7 Grad) und ju den
poppelten im- Spiritus weichen.  Aucy dies Er-
weichen verfehen die mehriten Deffillateurs ovas
mit, daf fie alle Spejies gloich bebandeln und
gleich lange weidhen laffen.  Cin Davier Korper
fann fich ja mit cinem weidyen, ein bolzartiger
mit cinemn faftigen nicht in gleicher Seit gleid
gut digeviven. Je beffer bigevivt mum die Spes
=ied in die Blafe Fommen, dejto weniget findeft Die=
fe su vevarbeiten ; fie yoendet vietmelr auf Ddie
qeweihten  Hiilfen  oder foniligen Ueberbleibfel
eben die Kraft an, die fie gegen die ungeweidys
ten ausiibt , ziehet den evftern daber aud) noc
en Eleinften Sheil von Kraft aus, den ihnen
bag lange Weidyen noch gelaffen Hat. Diefers
halb liep id) barte Jngredienzien 4 bib 5 230=
chen , mittlere 3 bis 4, auth 2 bis 3 ZWodyen,
weiche aber nie unter 8§ Sagen in Junglauer
oder qlifevnen ®efafen dergeffalt weidhen , dap
bie TMaffe bes Kornbrannfroeing oder ESpiritus
ein wenig bariiber ftand.  Lenn ich bietvon
ihweige , fo gefdiehet e, weil id) hiev nidt
weitlduftig. werden will , und oer Deutlichreit
wegen jedem  FRezepte Ddie LeichungSzeif beiges
fugt babe.

Beim UAbziehn der mit Spiritud vermengten
Spesien verfahrt man ubrigens nady eben des
Probe, die ich beim Deftilliven des Llofen Spiz
ritus oben gelehret babe. Der Nacylauf bei




