4

8

auszutrodnen.. €in ju heifer Ofen und nodh nicht o1
lige Tufttrocfene MWirefel bewirfen - eir Syrup - ahnlides
?Iuéfd)mtgm ber Rubenftiuckchen , die fidy damit wie mit

einem Firniff fbergiehen, unb in btefet Cigen{daft tem
.?mecfe fcbaben. Y

)

'6.. ﬂudtungsut bes cﬁuffus.

DOie aller unpafiendfte Avt den Kaffee zu beveiien,
ift wohl die, benfelben in ciner Mable Flar ju mallen
und im %aﬂ'et aufyufochen,  Duvdy bas Siod)en per=
bunftet fowobl bie Frdftige Cigenfchaft, wie audy der

%ub[gerud} deffelben mehr oder minber,  Gine mecf-
magigere .‘Berextungéart bes Kaffees ift folgenbe:

| Man erwdrmt_dag Gefdf, in_ weldhem man ben
Kaffee bereiten will, fcbiittet den grob gemablenern, cbet
beffer noch grob geﬂoﬁenen RKaffee binein, gieft das
Waffer, weldes gefodht haben muﬁ, nody fochend Ieif |
baritber, und vithrt ibn mit einem holzernen Ebf:fcl fa
Tlange berum,, bi3 er fid) auftlart,

Die rtd;tzgﬁe .‘Beteztangéart mbeﬂ'm, butfte mb! |
nad)folgenbe fein, - :
~Man thue in einen ttbenen Sl‘opf ungcfabr 3 ﬁwrt
Sliffigbeit haltend, 8 Loth gut gebrannten und grob
geftofenen ober gemallenen SKaffee, befeudhte denfelden
mit ¢iner Taffe warmen Wafjer, und lafje ibn fo fange
jugedectt fochen, bis bad dazu  beftimmte Wafjer: tem
Kodjen nabe ift, dann giefe man eé fber den Kafee,
und lafje ihn gut 5ugebecft etliche Minuten ftehen. Uls=
bann filtrire man ihn in die Kannen, und lege in 1ebe l
“derfelbenein Glied langed Stirdchen Vanille,




