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Punfd auf gewohnlige Art.

Man aimmt groey Pfund Juder, rveibt das @e[&e pon
pier Gitronen darauf ab und thut den Juder in Jte Terrine,
dag Ybgeriebene aber in ein dariiber geftelltes SHaarfied,
eder in Grmangelung deffen in einen mut emner Serbiette bes
legten Durdfdlag, driidt den Saft von solf Citronen
dagit und gieft drey Maas fodendes Wafjer, ferimnen ein
balb Coth Thee gejogen hat, nebft einen Iaag guten Arad
dariiber , dedt die Tervine su und fegt folhe auf ein Rcbs :
Tenfeuer. Sobald fih am Rand ein weifer Sdauwm geigt,
it ¢3 Beit, felde yegsunchien.

PDunfd auf englifde Art

Man {dhalt die j’)ﬁh‘te einer Citrone fo fein swie moglidh

ab und thut diefe Sehale, in etlidhe fleine Stiicfen ges

(hnitten , nebft drevovievtel Pfund Juder m eine Tervine,
dritdt den €aft von drey Citeronen daju und grefe erftlich
drey Nofel fobendes Waffer und dann ein Nofel Hum uno
¢ben fo oiel adyten Frangs Brandtiven dagu, Lfegt Oie Ters
vine etlidhe Minuten auf Heife A{dhe oder iiber den fochens
den Wafferfeffel und fervirt tote gerwohnhid).

Hudh fann man f{fatt dreyviertel Pfund Juder nur et
halb Pfund nehmen und ein Duartier Syrup capilaire
darunter thun, toeldes diefon Punfd einen deliciofen Se

{hmad giebt.

Punfd Royal i

ey Pfund feiner Juder wird in mehrere Heme Studs
den gefdlagen, in eine Terrine gethan, algdann der Saft

von yoolf Citronen nebft einem Nofed Wafjer , worinnen

en



