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Man reibt dad gelbe bon drey Citronen auf Juder ab,
¢hut es neb(t dem Saft von diefen drey Citronen, fed)d gans
sen Epern und ein bald Pfund geftobenen Juder in ein fef
feldben oder Cafferolle, riibrt macdh und nadh ein Maas qus
ten Rbeins oder Franfenwem Ddarunter und {dHlage ed mut
demt Schlagbefen auf demt Feuer, bid ed fochend helf und ges
ftiegen tft, fiillt e3 in Choccolatentafjen und fervirt ¢8 warni.

Drepfuf
Ein Maad Pontad, ein bHalb Loth Jinunt, eine halbe
Ouente BVanille, volf Poth Juder, wird auf dem Feuer
fochend gemacht, widbrend deffen werden adht Eperdotiern
mit etivad falten Poncad abgequerlt und fobald e3 fode,
darunter gegeffen, nod einige Winuten uber dem Feuer,

unter beftandigen querlen gebalten, bi3 e auffiofc und fos
oann in Taffen ferbi-rt.'

Bavaroise.
Gin Nofel gewohnlicher, etwas [arfer Thee wird mic
eben fo viel Mildh vermufche, {eds Gpergeld , twelde man
supor mit efwag Falter Mild) abgequerlt bat, werden daruny

ter gerdbrt und binldnglidh mue Sirup Capilaire verfufit,
und beif in Tafen fervire.

Gluhwein.
‘Bier gange Eyer und von vier Evern das Gelbe toerden
i ein Gafferolle gethan und nad) und nad ein Maas Frans
fens oder Nbeimwein davunter gerubrt, alsdann durd emn

Haarfied gegoffen, damit die Keme Ve Eyer jurid blews
¢ EEH;



