VORWORT.

Bei der Herausgabe der zweiten Auflage dieses Werkes, dem das
Interesse der Fachleute einen Erfolg sicherte, der unsere Erwartungen
weill iibertral, fiihlen wir uns zundchst verpilichtet, sowohl denjenigen
Fachleuten, die uns ihre Anerkennung zuteil werden lieflen, als auch
denjenigen, die uns mit ihrer wohlwollenden Kritik beehrten, unseren
verbindlichsten Dank auszusprechen.

Wir hatten in der ersten RAuflage das Bestreben, alles so kurz als
moglich zu fassen, um die Uebersicht zu erleichtern. Die dadurch
bedingte knappe Fassung der Rezepte wurde jedoch von manchen Fach-
leuten als ein Mangel angesehen, weshalb wir uns in der vorliegenden
Aullage bemiihten, die Rezepte zum grofien Teil etwas deutlicher auszu-
lithren. Aullerdem haben wir der neuen Auflage eine grofie Anzahl neuer
Rezepte eingeliigt, die speziell den modernen Anforderungen der feinen
Kiiche sowohl in der Zubereitung wie im Anrichten Rechnung tragen.

Das Streben nach Vereinfachung der Anrichtmethode und nach mog-
lichster Beschleunigung des Services hat in den letzten Jahren immer
mehr zugenommen und einen grofien EinfluBl auf die Kochkunst ausgeiibt,
sodafl eine ernste Betrachtung dieses Einflusses hier wohl am Platze ist.

Die Kochkunst hdngt in ihrer Entwicklung von dem psychologischen
Stand der Gesellschalt ab und folgt notwendigerweise den von ihr emp-
fangenen Impulsionen. Wo keinerlei Besorgnisse bestehen, sich das
Leben angenehm zu machen, wo die Vermogensverhiltnisse fiir die
Zukunit gesichert sind, mit einem Wort: wo man nicht auf das Geld
zu sehen braucht, hat die Kochkunst das beste Feld zu ihrer Entwicklung,
well sie den wichtigsten Faktor bei einem der angenehmsten Vergniigen,
die den Menschen gegeben sind, bildet. Wo aber reges Geschiftsleben,
wo die Sorgen der Indusirie und des Handels den Menschen ganz in
Anspruch nehmen, kann dieser, durch seine Beschéftigungen gehemmt,
den Talelireuden nur einen beschrinkten Platz einrdumen. Oft erscheint
sogar dem im HArbeitsdrang stehenden Geschéftsmann die Notwendig-
keit, sich erhalten zu miissen, eher hinderlich und ldstig, als dafl er
sich ein Vergniigen daraus macht. Er betrachtet die bei Tisch zuge-
brachte Zeit als verloren und verlangt daher recht schnell bedient zu
werden. So bedauernswert ein solcher Standpunkt nicht nur im Interesse
der Kochkunst, sondern auch im Hinblick auf die Gesundheit des Gastes
ist, so liegt es doch nicht in unserer Macht, hier Einhalt zu gebieten.
Wir konnen aber die Folgen dieser oberflichlichen Behandlung des

Essens durch die Vervollkommnung der von uns gebotenen Gerichte zu
mildern suchen.



