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WORT-ERKLARUNGEN.

Godiveau. S. 67.

Gralinieren — iiberkrusten. Durch Ofenhitze oder glithende Schaufel
(Salamander) aul dem betr, Gericht eine Kruste herstellen. S. 403,

Grill = Bratrost. Grillieren — aul dem Rost braten, résten. S. 405.

Hachis — Gehick.

Halbzuckerkirsche — cerise mi-sucre — in leichtem Zucker eingemachte
Kirsche.

Halelel — ZierspieBchen.

Hollandaise — hollandische Sauce. S. 31.

Infusion Aulguf.

Jiilienne = feinstreilig geschnitten. S. 103.

Jiis Fleischsalt, Bratensalt, brauner Fond.

Hache — russische Buchweizen - Griitze, S, 71,

Harkasse — Gerippe, Rumpl.

Klarifizieren — klaren, abkldren.

Holorieren — Farbe nehmen lassen, farben.

Legieren = binden. Das Binden, Verdicken oder Abriithren der Suppen,
Saucen usw. mit irgendeinem Bindemittel.

Liaison = das zum Legieren bestimmte Priparat.

Macédoine = ein Gemisch von Gemiisen oder Friichten. S. 194,

Macerieren = beizen, marinieren.

Maintenon- Masse. S. 72.

Marinade = die zum Marinieren dienende Fliissigkeit.

Marinieren = beizen. Das Legen des Fleisches, der Fische usw. in eine
nach Vorschrift hergestellte Fliissigkeit, um ihnen Geschmack zu
geben und sie vor Verderben zu schiitzen.

Markieren — einordnen, aulsetzen.

Marmite — Fleischtopl, Suppentopl.

Maskieren — bedecken, iiberziechen.

Matignon. S. 72.

Meringue — Schaumzuckermasse, Meringelmasse, S, 744,

Mignonnetie = leingestofiener Pleffer.

Mijotieren = langsam auf schwachem Feuer schmoren lassen.

Mirepoix. S. 72,

Montlieren — aufschlagen, heben, aufbauen.

Mousselinetuch — feines Nesseltuch zum Passieren.

Nappieren = iiberziehen, iiberstreichen.

Urgeal — Mandelmilch.

Pain — Brot. Pain froid = kaltes Schaumbrot.

Panade. S. 62,

Panieren — das Eintauchen der Fleisch- oder Fischstiicke usw. in Ei und

dann in geriebenes Brot (englische Art) oder auch nur in Brot oder
eine andere Masse,

Papillote = Papierhiille.

Paprizieren — mit Paprika wiirzen.

Parieren = zurichten. Das Beschneiden der Fleischstiicke usw. und dann
Abschneiden des iiberfliissigen Anhéngsels.

Pariiren — Abfélle, die durch das Parieren entstehen.

Passieren — durchstreichen, seihen.




