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Wir fihren Wissen.

stehende Erscheinung zu gewinnen, lisst sich aus jener Zeit nichts von

Holane antuhren: die rorscher haben sich ganZz sachremiss mit der fr-

mittelune der niheren Umstinde begniigt, und die Aufstellung allge-

meinerer Beziehune auf die bessere Kenntniss der Zukunft verschoben.
Wine cenaunere Untersuchune der Vorginge bei der Verzuckerung

der Stirke wurde 1833 durch Biot und Persozi) angestelit, nachdem der

orstere in der Anwendung des Polarisationsapparats ein Mittel getunden
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watte. die Vorgiinge gleichsam auf der That zu ertappen. ks ergab sich,

dags jede Aenderunr in der Beschaffenheit der Stirke mat piner Aende-
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rune der Drehune verbunden ist. Insbesondere stellte sich emn starken
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sprung de Lrennas IETATLS wahrend die Stark Brinss Wi

woranl wieder 2in ucEoans @1ntrat. ]|:-'.~-'J' S LAlR '|!"..-'I|-:- H'J.--Ix- nenstorl

wurde isoliert und nach seiner Wirkung auf das polarisirte Licht Dextrin
Fananni

[m iibricen ergab sich wieder, dass die Wirkung mit steigender
Temperatur und Situremenge wiichst, dass aber anch bel niedriger Tempe-

or Siuremenese die gleichen Produkte erhalten werden, nm

Zucker mit entspri chender optischer Inversion angestellt worden. Sie sind
nach anderer Richtung von erosser Bedeutung geworden; fiir das Ver-

stindniss des chemischen Antheils dieser Erscheinungen haben sie in del

nns hier beschiftigenden Zeit michts belgetragen

V. Die Verzuckerung der Stirke durch Diastase und die organischen
Fermente. Beobachtungen dariiber, dass der wiisserige Auszug von ge
keimter Gerste (Malz) nicht nur selbst siiss ist, sondern auch weitere hin-
zugesetzte Stirke in lossliche siisse Stoffe zn verwandeln vermag, liegen
gschon aus dem letzten Viertel des vorigen Jahrhunderts von [rvine (1i85)
vor, Dass es sich hierbei um einen Vorgang handelt, der der Verzuckerung

durch Siure ganz dhnlich verliuft, wurde dann durch Kirchhot 1514,
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