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fels ober eines eigend biersu gefchniften Holzes ge:
ichabt, big gav Eein Schleim oder fonftige Unreinigheit
mehr daran ju fehen ifl.  Wenn man den Darm
aufblaf’t, Eann man gut feben, ob ev vein if{f, oder
nidt.  Das Waffer zum Scdaben der Darme mug
befegen heif feyn, damit Das in Dben umgekbehrten
Darmen entbaltene Fett lodgeweicht werde und ber:
ausqgefchabt rerden Ednne, weldes {id) oben auf dasd
MWafjer fest, wo ¢8 nad) Beendigung des Reinigens
abgehoben werden Fannj durd) das Sdhaben auy der
Wufenfeite fchabt fich. auch die innere Seite; ift dasé
Tett durd) die Hige ded Wafjers weich und nadgte:
big geworden, fo gebt e8 gut ab; will man aber
am heigen TWafjer fparen, fo bleibt das Jett in Den
Darmen hangen und bdie Crfparnif an Feuer Wird
sur Berfdhwendung am Fette; denn find die Rinds:
varme leichtfinnig vom Fette abgefchnitten, {0 fann
man aud ven Ddrmen von fiunf bis {eds Stud
Bieh 3 bizg 4 Pfund Fett berausichaben.

Die Schweinsddrme werden in (auwarmem Waf-
fer reinlid) umgeBehrt, durdy ein warmes Wafjer ge-
wafthen, mit Saly gerieben und umgefdlagen, vann
purd) ein warmes LWaffer in ein anderes gewajden,
wobei fie feft durch die HAande gegogen werden mufs
fen, daf der Schleim, weldyer durch das Saly [05ge-
gangen ift, nidt in vag Waffer Fomme, worin {ie
cine Stunde lang liegen dleiben miffens wenn diefes
warme Wafjer Lalt geworden ift, fireidht man bdie
nun gang reinen Ddrme in frifdhes Lafjer. Die
Bratroyrftodeme werden, obhne umgefehrt, gefchabt,
ic die Rindgddrme und ebenfo yprobivt, wie Diefe,
ob fie vein find, over nidht, —

%n Parig habe i folgendes Bexfabren, Ddie
Bratwurfivdeme ju veinigen, tenmen gelernt.  Nadh-
pem die Ddrme fo lange gewafcen find, bis das
SRaffer foft qany Elar bleibt, nimmt man einen




