Bedenke stels das eine Ding:
dall Kallee Hag Dein Rettungsring!

In derTat:firviele Menschen bedeutel Kallee Hagdie
Hettung ihres Wohlbefindens und ihrer Gesundheit.

Wie mancher schléift heute wieder ruhig und fest
und tiel, seit er Kalfee Hag trinkt, withrend er frither
jahrelang unter Schlalstdrungen gelitten hoatte.

Wie mancher braucht nicht mehr bei jeder Tasse
Kaliee &ngstlich an das Herz oder die Nieren zu
denken, denn er hat die beruhigende GewiBheit:
Katfee Hag ist coffeinfrei und bestimmt unschédlich,

Mehr als 40000 Arzte in der ganzen Welt
haben sich anerkennend iiber Kafifee
Hag ausgesprochen. In 39 Ldndern der
Erde trinken taglich Millionen Menschen
Kaffee Hag, unter ihnen viele, die sonst
keinen Kaffee trinken diirfen.

Wollen Sie nicht auch aquf
KAFFEE HAG umstellen ?

Foaftes Hog kastet daa 200 g-Paket EM 146
das 100 g-Pakel BRM -T2

SANKA KAFFEE, colieintreies Hag-Erzeugnis,
Plund AM .50, das 200 g-Plckchen BM L.-, das 100 g-PGckchen 50 Pig,

Woran erkennt man
einen guten Kaffee?

-"i )

L w
EECR T = T

Guter Kaffee mull mild und sehr aroma-
tisch sein. Manche Leute glauben: je
bitierer, desto besser; sie verwechseln
biiter mit aromatisch.

Ein hervonragender milder Kafiee, den man tiberall in
gleicher Giite bekommt, ist der coffeinfreie Kaffee Hag.
Nur qusgesuchte Sorten, darunter edle Hochgewdichse
aus 3000 bis 4000 FuBl HShe, werden fiir Kaffee Hag
verwendel. Das Colfein hat mit dem Aroma nichts zu
tun. Es wird den rohen Bohnen entzogen, wihrend das
Aroma sich erst wihrend der Réstung entwickalt.
Unzahlige Menschen, denen frither der Arzt jeglichen
Kalteegenull verbieten mublite, kénnen unbedenklich
thren guten echien Bohnenkaffee trinken, seit es Katlfee
Hag gibt.

Kaitee Hag schoni Herz und Nerven, er kann die
Nieren nichi reizen, den Schlaf nicht stSren.

Kalfee Hag regt an, aber nicht auf.

Er gewdihr vollen Genuff. Warum alse warten, bis erst
der Arzt zu Kaffee Hag 1417

Noch heute auf
EAFFEE HAG umstellen!

Kofles Hog kostel das 200 g-Paket RM 1.48
das 100 g-Paket AM -7

-

SANKA KAFFEE, cotteinfreies Hag-Erzeugnis,

Flund BM 250, das 200 g-Péckchen EM 1.-, dan 100 g-Péckehen 50 Plg
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