449  Von Rriegge Riinften.
a8 Jahnilei fcly mie Salh gerichen/oder dieJdh
fe mit Knoblauch und Peffer gerichen.
|

4.

Lor die Befchwulft unter dem Satrel.

1. Sebranter Backofen-aimen mit gutem Effig,
sHrandentvein/ oder Jiegen Milch mit Eyerélar ans
gemachtund ubergefchlagen, |

2. Bolus Armeniz, mit WaikenDeel / Eifiq und
Chyertlaar gemenge / und auffen herumb mit mwarmen
Scdimeer angeffrichen.

3. CinWafkem mit Brandenswein aencse und aufs
gelegt. -

4. Stem / mit Seiffen gefchmieree 7 oder frifdyen
Kultoth auffgeleat, x

f. 3m Anfang ver Sefchroulft/ Vidriol in Gffis
oder twartmen Wein gergehen laffen, und ecinTudy darin
geneset / und alfe abergefchlages, '

| 1f.

LWann einDferd dieSehnen viberereren.

1. Dundesfeet/ Seindhl 7 Honig / Wadyholderbeer/
ungefocht unter cinander jergehen (affen / 'und anges
fehmicret,

2. Pappeltr ) Weikentleyen s Hieublumen in Wein
a¢focht /und auffgebunden.

16,
QBor den erhisten Huf.

1. Wohl aeadrbee gefottene Cierften s daf fie fich mie
ven Jingern gerveiben(afis u einem Taig geffoffen/ Do
nigund Kemmel darinn gemengt /oben auffden Huf
geleat [ den Duf mic Schymestinnen und auffen vorher
wohlgefdhmicres: i 2 Jrén



