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fie eine Nadyt jtehen; am nddjten Tage fodhe man fie,
vetbe fie durd) ein Sieb, fode das Durdygericbene, vonu
Aeit ju Aeit vithrend, auf einem langfomen Feuer fiinf-
unvzwaniig Minuten und thue e8 dann in Formen oder
Lopfe. RKdfe von Aprifofen, Pfirfichen oder Vilaumen
wird ebenfo jubereitet.

(32, Stadyelbeerbisquits.

Vian piliice die Friidite, wenn fie qrofy, dodh nicht
veif ind, thue jie in einen Krug und fege ihn in einen
Keffel mit fodjendem Waifer, fode fie bdarin, bis {ie
wetd) find und reibe fie dann durd) ein Sieb. Bu jedem
Prund von dem Durdygericbenen nehme man 1 Pfd.
Auder, riihre die Maffe ifiber dem Feuer, bis der Suder
aufgeldft ijt, gieRe fie damn in flade Shiiffeln und
trodne fie in dev Sonne oder in cinem verfdlagenen
Ofen. Wenn fie hart ju werden beginnt, fdueide man
jte i beliebige Formen; man wende fie taglid), damit fie
bollfommen trocen und Hhart werden, und bewahre jie in
sinnernen Vitdhfen an einem trodnen Orvte auf. Berbe-
rigen, Aprifofen, Citronen 2. fonnen in derfelben Weife
yubereitet werder.
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