Potages. e R == Gebundene Suppen.

Potage a T'italienne. Italienische Suppe.
Weisse Suppe mit Tomatenpiiree aufgezogen. Einlage: Streihg ge-
schnittener Porree und ebenso geschnittene Wirsingkohl-Blitter in Butter
weich geschmort, kurz geschnittene Maccaront und Parmesan-Croutons.

— lithuanien. Lithauer Suppe.
Kartoffelsuppe. Einlage: Speckscheiben, gebackene Eier, Sellerie in
Streifen geschnitten und Sauerampferblitter grob gehackt und in Butter
weich gedimpft.

— Louis XIII. Suppe nach Ludwig XIIL
Weissbrodkrume in Bouillon gekocht, mit Butter verrithrt und mit Sahne
und Eigelben abgezogen.

— a la Lucullus. -— nach Lucullus.
Weisse Hithnersuppe mit Eigelben und Sahne abgezogen. Einlage:
Kleine Klosse von Hiihnertarce mit Triiffelptiree vermischt, Hahnen-
kimme. Hahnennieren.

— macaroni au chasseur, -— mit Maccaroni nach Jiger Art.
Fleischbrithe mit Wildknochen verkocht und mit Hasen- od. Schnepfenpiiree
gebunden. Einlage: Maccaroni. Beigabe: Geriebenen Parmesankiise.

— a la Macdonald. — nach Macdonald.
Weisse Hithnersuppe. Abgezogen mit gestossenem, gekochten Kalbs-
brigen, Zwiebelpiiree. Eigelben und Currypulver. Einlage: Gedimpfte
Gurkenstiicke.

— Magenta. Magenta-Suppe.
Klare Hiithnerbrithe, in der etwas Majoran, Basilikum, Rosmarin und
Salbel ausgezogen ist. Mit Arrow-root abgezogen, zuletzt Champagner
hinzugegossen. Einlage: Klosse von Hithnerfleisch mit gehackten Triiffeln.
kleine Giinscleberscheiben, Truffeln in Scheiben und kleine Champignons.

— Malmesbury. Suppe nach Malmesbury.
Ein Dammwildkopf, gebritht wie Kalbskopf, wird mit Fleischabfillen,
Gemiisen und Kriiutern weich gekocht. Von der Brithe wird eine mit
gerosteten Gemiisen. Schinken und Arrow-root einpassirte Suppe ge-
macht und mit Madeira verkocht. Einlage: Das Kopffleisch in Wiirfel
geschnitten, Champignons und Wildklisse.

— Mancel. Mancel-Suppe.
Braune Wildsuppe mit Rebhiithner- und Maronenpiiree. zu gleichen
Theilen. und Eigelben abgezogen. Einlage: Markklosse.

— a la maréchal. Marschall-Suppe.
Weisse Suppe mit geschwitzten Kriutern verkocht, mit Eigelben und Sahne
abgezogen. Einlage: Spargelspitzen, gefillter Kopfsalat, verlorene Eier.
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