Potages. — 40 - Gebundene Suppen.

Potage a la trouvilloise. Trouviller Suppe.

Krabbensuppe von Hiihnerbrithe gekocht und mit Tomatenptiree ver-
mischt. Einlage: Krabbenschwiinze, gehackte Petersilie.

— tschy a la russe. Russische Suppe.
Brithe von Rindfleisch, Ente, Huhn, magerem Speck und geriiucherter
Wurst.  Sauerkohl mit Zwiebeln und Mehl in Butter geschwitzt und mit
der Brithe aufgefiill. Einlage: Viereckige Stiicke Rindfleisch, Enten-
Heisch, Speck und Wurstscheiben.

— de turbot a l'indienne. Steinbutt-Suppe auf indische Art.
Man schwitzt einige Zwiebeln in Butter und streut einen Essltffel Curry-
Pulver darauf. Man fiillt dann Fisch-Bouillon und ein Glas Weisswein
auf, fugt ein Stiick Steinbutte und ungefithr /s Pfd. Brodkrume hinzu und
lisst die Suppe 1 Stunde kochen. Man stisst dann das Steinbuttfleisch
im Morser und streicht es mit der Suppe durch ein feines Sieb oder
Haartuch. Die Suppe wird mit etwas Sahne, emigen Eigelben und einem
Stiick frischer Butter aufgezogen.

— velours. Sammet-Suppe.
Fleischbrithe mit Tapioca verkocht und mit Eigelben und Sahne abge-
zogen. Einlage: Hiithnerfleisch.

— velours. Sammet-Suppe.
Fleischbrithe mit Tapioca verkocht und mit Carottenptiree abgezogen.

— vermsicelle & andalonse. Fadennudel-Supp;rJIach andalusischer

Weisse Suppe von Fischbrithe mit gerostetem Wurzelwerk verkocht.
durchgegeben, mit Tomatenpiiree abgezogen. Einlage: Fadennudeln.
— de vermicelle au lait. Suppe mit Fadennudeln.

Fadennudeln in Milch gekocht, die Suppe mit etnigen Eigelben abgezogen.
— de vermicelle aux petits
pois.

Klare Fleischbrithe mit Fadennudeln und Schotenkernen,

— Victoria. Victoria-Suppe.
Weisse Hiihnersuppe mit Eigelben und Tomatenptiree abgezogen. Ein-
lage: Allerlei junge Gemiise.

Fadennudel -Suppe mit Schoten.

— de volaille a I'allemande. Hithnersuppe nach deutscher Art.
Klare Hiihnerbrithe. Einlage: Hahnenkimme und Nieren, kleine ab-
geriihrte Mehlklosse.

— de volallle & s rovale. Suppe von Hithnern nach kéniglicher
Art.
Weisse Suppe von Hiithnerbrithe mit feingestossenem Hiihnerfleisch. Ei-
gelben und guter Sahne abgezogen. Einlage: Wirflig geschnittener
Eierstand.
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