oH]

(‘anapfs aux crevettes
— d’écrevisses
— an fromage :
— an fromage, a langlmse
— de harengs fume
— de harengs a la russe
— de langue . . . . .
— an sardines b vl 1
=t dE saumon
— 4 la Windsor
Ca-.nneluns a la ﬁl‘lﬁﬂﬂ]ﬂ‘!‘&
— & la polonaise: . .
— & Ia purée de faisan .
— 4 la Reine ;
Caviar a la provencale
(lervelles en matelote .
— e vaun fareis
_ 4 la Villeroi .
(igarrettes de caviar .
(Coquilles d’écrevisses .
— d’éerevisses
— de homards
— e homards
— aux hnitres
— anx huitres
—- aux huitres
— A la maumét'ﬂ
— de perdreanx
— de saumon
— de truite
— de turbot .
— de wvolaille

Jornet a l'alsasienne .

Li‘utelettea dagneau en p&pll]ut&ﬂ

— d’agneau a la Villeroi
— d éuensses

— de homard

— de mauviettes .
Coulibiac d’anguille

— de fenilletage aux choux
— a la russe

Crépes au caviar
Crépinettes de levraunts
— de perdreaux. .

— de perdreau:c i langla;tse
— (e pieds de pore
Crétes farcis .
Cromesquis aux huitres
— de merlans a l'anglaise .
-— 4 la polonaise

— aux truffes :
Croquettes de hmr:het

— de crevettes .

— d'écrevisses

— de faisan A
— de foie gras , . . .
— de foie gras |,

— de homard

— aux huitres

— & l'indienne

— de macaroni .

— 4 la napolitaine

—— (e perdreaux

— & la polonaise .

— i la Pompadour
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Croquettes de pouleinte

— e rig de veaun .

— de ris de veaun & lespagnme
— de ris de vau a l'italienne .
— de riz

=t L L

— de riz aux cépes

— de riz an chasseur
96 |
a6 |

— de volaille . . .
(Croustades Carmen

— aux champignons
— & la eréole

— florentine .

— & la Jouvenal

a4 la Vietoria.
(‘rointes de becasse.
— de breslan . . .
— chaude= d’'oi fumée
— AuxX rognons .

—- AUX rognons a la Cﬂwim
Eclairs a la Karoly

' Terevisses farcis.

— i

Escalopes de fois gras .
— de ris de vean a litalienne
Filets de bécassines en caisses
— de maquereau a la suédoise
— de truite a la Chivry .
Foie-gras a la Reine

Foies de volaille au lard.
Fondus au parmesan .
Fritto-Misto a litalienne .
Girenoilles a la lvonnaise
Harengs a la bruxelloise

— frais farcis

— frits .

— gratinés :

— a la livonienne .

— & Ia/ russe.

— saur gratinés.

Homards au gratin . .
Horly de filets de mﬁqumem :
— de filets de merlan

— de filetz de saumon

— de filets de soles

— de filets de trmte .

— Hors d’oenvre a lﬂmmlmm

- — & la diplomate

— meléﬂ .
— a la Princesse
a la suédoise
Huitres & la favorite
— au gratin .
— au gratin .
— au gratin .
— & la royale
— & la YVilleroi . .
— a la Vineent. . . . .
Julienne de filets de soles .
Laitances a la Villeroi

Langues de mouton en papillotes

R[ﬂules au beurre d'anchois

— & la poulette.

— A la Villeroi . . .
Mousses de volailles & Ia Renw
QOlives farcis .
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