Qager til Ofse- og Hejtefjod. 17

det, at [egge et vent Klede over; dette treffer Faljen op
med fig, jaa den blir flar.

Nleve gobe Lager til DfdefjoD.

1. 24 Qitr. Vand, 415 & 5 RKilgr. Jpanijf Salt (44 Gr.)
2 toppede Sfeer Salpeter, 11/» Kilgr. Ludderjutfer.

2. 16 &itr. BVand, 4 Litr. jtertt Salt, 24 Gr. (1 fuld
Ste Salpeter) /s Kilgr. Suffer.

3. 12 Qitr. BVand, 215 Litr. Salt, 24 Gr. Salpeter,
156 Gr. Vubdderjuffer (4 toppede Steer).

Citer 14 Daged Saltning bpr Kjpdet udvanved 1
Doan, for det foqes. Salpeteret fan haves 1, naar Lagen
er foat, ffummet og flar. Peber, Nellif og Allehaanoe gi-
ver god Birfning i Lagen, men brugesd jjeloent.

@altet Jundbeaf,

Cr man jaa ubeldig iffe at funne faa jpijt op Ofse-
laavet jom ferift, fan man frydre og jalte det omfring 14
Dage 0g jaa anvende det fogt. Til 20 Kilgr. Kipd tages 1
Kilgr. Salt, 1/5 do. Pudbderjuffer og 1 fuld men ei toppet
Sie %31 &1). Salpeter, 4 Sfeer Peber, 4 do. Allehaande oq
3 Cteer fnujte Cneber. Salpeteret og Sufferet blandes
qont; Dermed inbgnived Kjodet forit, ligger 1 2 Dage,
jaa indgnided det vel tprrede fine Salt, Hvori Spece-
rierne er blanbebde.

Saltet rogt Ofsebryt & la Hamburger.

Ct jtort Of3ebryit indgnided med 10 toppede Sfeer
Ludderjutfer vel Dblandet med 1 toppet Sfe Salpeter.
Citer 2 Daged Forlph gnided det atter vel ind med 1/
Kilgr. nt Salt og 3 Theifeer Peber; det vended og gni-
pe3d paglig t 12 & 14 Dage, aftorred og roges.

Lage til Hejtefjod.

Jiaar FFedtet er vel afpillet, [eegges RKjpbet 1 Kar
eller Kruffe, derpaa Helded en Lage af 6 Xitr. Banbd, 3
Yitr. Cbpife og 2 Haandfulde {panit Salt. Yigger jaaleded
3 a 4 Uger med Pred paa. Cfter 14 Daged Salining
udvanved Kjsdet 1 Dgan, naar det fal benytted; efter 3

Aru Bloms Husboldninashon. &
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