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Cidbotter abgejogenr und mit Musdcatnuf ge-
toiirjt.

Aalraupe, jiche ,Quappe”.

Aalfuppe. Bon 3 kg Rindjleijch fodht man
eine gehorige Portion Suppe, gieht jie, fo-
bald dag Fletid) gabr ijt, durd) ein Haarjied
und bringt fie wieber in's Koden, nadhdem
man einige m Wiirfel gejdnittene Mdhren und
Peterfilientourzeln, einen Teller voll ausge-
pablte Schoten und etwad jujammengebundencd
Cuppentraut, weld)ed nadhher wieder Heraus-
genomimnen wird, hingugefiigt hat. Jit Wlles gabr,
o Dereitet man von etnem Lojfel Mehl und
etioad Butter eine weie Mehjchwite, viibet fie
nebjt etwas femgehadter Peterjilie, Tbhymian,
Pajoran und Salbet zur Subpe, gickt eine
Zajfe Weinejjig hingu und [kt dad Ganje 3u-
fammen eine Wierteljtunde fodjen, worauf die
Guppe mit emigen Cdottern abgeriihrt wird,
Qi gleher Bett hat man etne belicbige Portion
Ual geremigt, in Shide gejdhnitien und mit
halb Ejig und bhalb Wafjer ju Feuer gebradt.
S1t Der Edyaum davon genommen, jo thut man
eintge Jwiebeln, Preffer, Nelfen, Salbet und Salz
hingu, fod)t die Waljtiicte gahr und lapt jie nod)
eine Weile in diejer Vriihe jtehen; dann werden
jie in die Suppenjdyale gefeat und mit der ferti-

gen ©uppe, eimigen in Wein und Jucter gefod)= |

ten Birnen und einer perhdlinipmifpigen Menge
in AWajfer getodyter SdwemmildBe angeridhtet.

Abdafdern. Jn der Kodhtunijt bag Abreiben
jchletmiger Fijdhe mit heifer Ajche.

Abbadien. Fleijd, Fijdhe, Gemiife 2. in
ficdendem Fett, am bejten Sdymaly oder Olivenidl,
todjen. Ehe man die abjubadenden Gegenjtinde
hineinlegt, mup vag Fett ven Siedeqrad erveicht

haben. &obald dad Abgebadene goldbraun ijt

und auf der Tbexflddye des fFetted jdhroimmt, wird
ed mit bem Seifldffel herausgenommen, abiropfen
gelaffen und mdpig mit jeinem Saly bejtreut.

Abbinden. VejeitigungSart der Wargen und
dhnlicher Auswiichie, Man
jd)lingt wm diejelben unten an
per Aurzel einen flart ge=
wichjten Seidenfaden, madht
einen fejten &noten und 3ieht
bie ©dyleife von Feit ju Jeit
feiter an, big {id) der Answuchs
ohne Miihe befeitigen Ldpt.

Abbfatfen. A0brechen der Blitter der Ge-
mitfepflanjen. Vet Wintergemiife darf e nidht
au friihseitig gefdyehen, weil bdiejelben fonft im
Wad)sthum und in der Ausbildbung suriicblei-
ben. Die abgetrennten nody qriinen Bldtter find
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Ualvaupe — Abendgefellfdhaften.

ein gutes Futter fiiv Shiweine, Jiegen, fLanin-
djen, Niihner, Ginfe, Cnten.

Abbrennten. Jn der Sodyfunit Nahrungs-
mittel auf bem Feuer in einem Lafjerol unter
ftetem Umriihren o lange aufquellen lafjen, big
e dider Teig entftanden ijt.

Abbrifer. Jn der Kodhfunit §. v, w.
»Blandiren” (3. d.).

. Abendeffen, Souper. In JFamilientreiien
Jollte man mindejtens 2— 3 Stunden vor Sdhla-
Tengehen zu Abend effen, tweil dann die Ver=
dauung gum grdpten Theil beendigt ift, wwenn

- man das Nadylager auffudit. Damit die Ver-

dauung um jo eher von ftatten aebt, jollte bas
Abendeffen nur aud leidt verdaulidhen Speifen
he}t;ﬁen, als @uppe, ABeigbrot, Butter, 1eniqg
oletjd), nidt aus Fijd) und Hitlfenfriichten. Sind
ju_cinem WAbendefien Gijte geladen, jo beginnt
oajjelbe {pitejtens um 9 e,

Auf unjever Abbildung (Fig. 4) fehen wir das
Arrangement fiiv eine grofere Gefelljdaftatafel.
Oberhalb ded Tellers bemerfen wir pasd Cham-
pagner=, bas Weinglad und das Cognacglasden.
Bier wird mur i vertraulicdhen Kreifen gereidht,
bei Tafeln nie oder nur auf audnahmerveijes
Berlangen und damn in renommicten Sorten
auf lajden gesogen. Bwei grofere Weintriige
bon Majolita befinden fich, und 3war je einer,
ant ver obern und untern Abtheilung der Tafel.

An die Gruppivung der Mitte johlicken fich nodh

verjdhiedene andere ufjdbe an, wie bad Oval,
weldhe Confitiiven, Bachwert, Obit, diverfe Siil-
jen, Gombpot, Butter, Naje und dbergleidhen ent
balten. Punjd) wird auf Billen in Vegleitung
von Vadwert vor pder nad) dem lehten Tan
gereicht. Dauert die Unterhaltung His jpit sum
Morgen, dann lait man jur Auffrijdung jdhoar-
sent Saffee, falte Pajtete unbd einige pifante Ge-
richte jerviven. Selbjtverftindlich ditrfen Miena-
gen fiir Cfjig und Oel, Senf und feingeftofenen
Suder nidt fehien. |

Vet Abendeffen fervirt man haufig vorfer
Thee. Died gejhieht im Empfangdzimmer. NMan
veicht dazu Sardellenbrotden und Cafed. Die
Gefellychaft verfiigt fich an einige Heinere 21jde,
die mit Servietten gededt find, und nimmt pa=
felbjt Plab. In den meijten Fillen wird jedod)
an der normalen Ordnung fejtgehalten und mit
einer Suppe (Reisfdleim= oder Geritefehleim=
fu#pl_ﬂ, Gefliigelbriihe 2c.) begonnen (. ,Speije=
ﬁE' L"”;'.

Abendgefellfdaffen. Jit mit einer Abend=
gefell)dhaft Ball verbunden, jo muf die Cin=
ladung daju mindejtend 8 Tage vorber erfolgen,




