Punjh — Punjdgelee.

jtellt man bie jugedectte Tervine in eine Heife
Rohre und lapt eintge Beit iehen. — Vanille-
punjd. 8 g Vanille und /; kg Juder werden
qroblid) geftoBen, in eine iiber bdie Terrine ge-
{pannte Serviette gejdiittet, der Saft von 4 G-
tronen dazugedriictt, 1 Liter warmer Zhee darauf=
gegofien und Hum oder raf jugefebt.—Punch
royal. '/, kg in Gtiide gejd)lagene Raffinade
thut man in eine Tervine, aieht 1 Flajde mit
IWaijjer, m dem man etwad feinen Thee hat 3iehen
lajjen, darauj, bregt den Sajt von 4 Citronen
purd) eine Serdiette in die Flitifigleit, viihrt um
und jeht nod) ju: 1 Flajde Uraf, 1 Flajde
Burgunder, 1 Flajde Nheinwein, 1 Flajde
Champagner und 1 Fldjdden Maraddino, —
Punch & la romaine. '/, kg Buder wird
in 1/, Liter Wafjer gefocht. Nad) dem Grialten
figt man die auf Buder abgerichene Sdyale
einer Gifrone, jowie den Saft von 2 Citronen
und 2 Upfelfinen hinju, giet die Mafje dburd
ein Sieb, lakt fie gefrieven (§. ,Ci8“), arbeitet
dann unfer fortgejestem Drehen der Gefrier=
biid)je nad) und nad) !/, Citer feinen Rum dbarun-
ter, und vermijcht ven Punid) mittels ber Sdhlag-
ruthe mit dem fjteifen Sdnee von 4 Ciern. —
Ei18-Punjd. Man giept auf °/;, kg Raffinade
10 biel TWaifer, dap fie aufgeldit wird, feht ben
Sait bon 6 Citronen, 1 Flajdhe Wraf und 2
Flajdyen Champagner hingu unbd feiht die Fliifjig-
feit burd) eine Serviette in die Gefrierbiichfe. —
Rothweinpunfd. 2 Flajden leichten Roth-
wein {dlittet man in einen Topf, preft den Saft
bon 3 Citronen bdazu, fiigt 1/, kg Buder Bbei,
[apt den 2Wein fodhend Heif werden, nimmt ihn
bom fFeuer und jebt '/, Flajdhe Rum oder Araf
. — BVerlobungdpunid. Jn'/, Liter ficben-
oem 2Wafjer briiht man 10 g Peceothee unbd jeiht
in etne Terrine. Auf 750 g Jucter reibt man bie
Sdjale einer halben Citrone ab, zerjdhlagt den
Juder, {chiittet 1/, Qiter Wafjer barauf, ldutert
ibn (). ,Lautern”), fiigt, wenn er flar ift, 1/,
Sdyotejertleinerte Banille, 8 g getrodnete Orange=
bliten und 1 Prife Salz hingu, dectt bag Kaffe-
rol fejt ju, [GRt in laver Warme 1—17/, Stun-
vert giehen, gibt den Buder durd) ein Sieb jum
Thee, giet 11/, Flajden Rfeinwein, 1 Flajde
rothen Bordeauy, !/, Flajde Mabdeira, !/, Flajdhe
Arat und den Saft von 4 Apfelfinen pazu, [dpt
pen Punjd), ohne daf er todyt, jehr Heils werden
und mijdht bor dem Serviren 1 ®lad Maras-
dino darunter. Kalt ift diejer Punjdh jchmad-
Dajter a8 Deip. — Sdwedijder Bunid),
. 0. betr. Art. — Bal. aud) , Ananad=", , Apfel-
finen=", , Gierpunid)“.
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2unfdauflanf. Nan fodht 180 g Juder,
'/, Qiter Rahm und 100 g Butter, riihrt 180 g
Neehl Hinein, fodyt davon unter fortgefetem Um-
riihren einen fteifen Brei, laft denjelben aus-
tithlen, verjebt ihn mit 8 Eidottern, dem Saft
und der auj Buder abgeriebenen Sdyale bon 2
Gitronen, dem fejien Sdnee bon 4 Eiern und
etner Prije Salz, filllt die Majfe in eine Form,
bejtreut jie mit Jucer und badt 1 Stunbe.

unfderéme. Man jtoht 200 g auf der
Sdyale einer Citrone abgeriebenen Jucer, fiebt
ihn, {dligt ibn mit 12 Cidottern 3u Sdhaum,
filat 1 Kaffeeldffel Kartoffelmehl, 3/ Liter Weif=
toein, 1/¢ Liter Avat und den Saft von 2 Eitronen
ju, jehldgt die Diajje iiber gelindem Kohlenfeuer
oidlid), nimmt fie nad) einmaligem Anfwallen vom
geuer, permijdht fie mit dem fjteifen, mit Buder
verjiigten Sdynee von 8 Eiern, laft fie exfalten
und garnirt jie mit Bidcuit odber Matronen.

Punfdeis. 5/, kg gelduterten Juder, 1/,
Liter Wafjer, den Safjt von 2 Citronen unbd die
auf Juder abgeriebene Sdhale einer Citrone thut
man in die Gefrierbiidje unbd arbeitet, wenn bas
€18 bald fertig ijt, 1 Liter Rum barunter.

unfdeffens, Punjdertract. Den Saft
bon 25 Cifronen giegt man durdh Leinwand
auf 2 kg tlaren, auf ber Sdale von 12 Ci=
tronen abgeriebenen Jucer, und riithrt jo lange
unt, big ver Juder eingezogen ijt; dann jeht man
2 Liter Hum 3u, jeibt die Vtafje durd) Leinwand
uno Tullt fie in Flajden. LBill man davon ge=
braudjent, o vermijcht man 1/, Liter mit 1 Liter
jiedentem Wafjer,

unfdifledie. UWm diefelben ausd Stoffen 3u
entfernen, reibt man fie mitteld eined leinenen
Liappdensd mit Venzin und wajdt nad) einiger
Bett mit reinem Waifer nad.

Punfdgelée. Dian iibergieft mit 1/, Liter
jiedendem Wafjer 50 g
Gelatine, riibrt jie unter
beftdndigem Umuriihren
jo lange iiber jdhmadem
euer, big fie aufgeldit
ijt, jest /o kg auf ber
&dyale von 2 Citronen
abgeriebenen Auder, ben
Saft von 5 Citronen,
1 3u Sdynee gejdlage=
neg Gimwei und '/, Liter
WeiBmwein 3u, focht bie Viaffe langjam, entjhaumt
te, entfernt bag Gefifs vom Feuer, riihrt 1/, Liter
Hum Dinein, Jetht durd) ein Tud) in eine mit
Mandeldl quagefivichene Form und laft auf Gis
erflarren.

Fig. 817. — @eléeform,
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