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250 g Neigmehl baruntergeriihrt, uno die Miajje
in einer mit Butter audgejtridjenen und mit ge-
riebenem Bwiebad bejireuten Form gebaden.

Reismild). 100 g Neid werden groblid) ge=
ftogen, in 1 Liter NMild) mit Juder unbd jerklei-
nerter Vanille weid) gefodt, durd) ein Haarfied
getrieben, gefodht, nad) Hineinquirlen bon 5 Ei=
dottern unter bejtdndigem Umriihren sum Auf-
wallen gebradht, gut gequirlt und in die Lanne
gefillt.

Reispapier. Papter aud dem Mart dev di-
nejtjdyen Hohrart Aeschynomene, dient haupt=
jadlidh sum Malen mit bectenden Wajjerfarben.

Retspaffe. Mittel ur Verjdyonerung bder
Haut. Pan wdjfert 1/, kg RNeiz 8—10 ZTage
in taglid) 3u erneuerndem Wafjer, reibt thn dann
3u Brei, jebt 16 g Juder, mit dem ettvad Cams
pher abgerieben worden ijt, jowie den Saft und
dag Part einer Citrone hingu, mijdht qut, {diittet
io piel Nojemwafjer zu, dap die Majje ju einem
diinnen Brei wird, trodnet jie im Sdatten und
bewabhrt jie in einem Glaje an einem trodnen
Orte auf. 3um Gebraud) [6ft man etiwad unter
Jtetben in FluBvaijer auf und wajdht damit dad
Geficht vor Sdhlafengehen.

AReispaftete. '/, kg Neid wafdht man, ldkt
thnin 1/, Litern Wafjer, 250 g Butter und etwad
Saly weid) quellen, zerrithrt ihu ju einem fteijen
Bret, dritct thn in eine mit Butter audgejtridhene
vorm, [aBt thn erfalten, jtiivyt thn auf ein Bled),
Dejtreicht thn mit gerlajfener fKrebsbutter und ge-
quitifen Etern, badt bellbraun, fdneidet oben
etiten Dedel aus, Holt den Neid Hervor und fiillt
jtatt Deffelben feines Ragout oder Salmi hinein.

Weispudding., 300 g Vutter twerdben 3u
Sdyaum geriihrt und mit demielben 100 g Bucter,
auf weldem bdie Sdale
einer Citrone abgerichen
worden tjt, 200 g Niehl,

und 2 Tajjen Rabm ver-
h rithrt; dann jebt man nodh
°ls kg in todjendem Wajjer geouellten, wieder
erfalteten Reis, 200 g Corinthen, 100 g gehactte
Dandeln und etwas Citronat ju, arbeitet die
Maffe gut durd, jest den Scdhnee von 8 Eiern
3u, bejtreicht eine Serviette in der Mitte mit
Butter, beftreut fie mit einigen NRofinen und
etwas Citronat, legt die Maijje darauj, bindet
die Serviette ju, thut fie in fiedendes, mit etwas
Salz berjebtes Wajfer, [ift 2 Stunden fodjen
und gibt Weinjauce dagu.

1%1@%11131'11911.} Poudre de riz. Dad ausd
oen Neistdrnern abgefdyiedene Starfemehl, G5

rig. 846. — Reidpudding.

10 CGidotter, 4 ganze Cier

Reidmild — ‘Retdjdmarren.

dvient al8 ©dminte und jur Wppretur feiner
Jeuge.

RAReisrand. Cinfafjung von Reid um mande
Spetfen, namentlid) Fricafjes, feine Ragouts,
vleijd-Purées, gedimpite Fijde, Speifen von
Dummer und $Srebs, Compotd, gedampites
Objt. Wan berwendet dazu eine genau ju der
Sdyiifjel pajjende Ringjorm, in die man den ge-
fodten Neid driidt, nadydem fie mit getldrter
Butter bejtriden ijt. Je nad) der Grofe der
Sdyiifjel britht man 3. B. 400—500 g Rei in
wleijcdhbriibe ober gejalztem Wajfer mit Butter
und 1 mit 2 Gewiivynelfen bejtecften Bwiebel
weid), dod) o, dap die Kdrner gany bleiben, fidh
aber leidht 3twijdjen den fingern erdriicten lafjen:
die Form bejtreiht man mit getldrvter Butter,
orildt den Reid felt hinein, lapt thn erfalten,

ttirgt ihn dann auf bie beftimmte Sdiifjel und

Tillt diefelbe mit der betreffenden Speife. Bejteht
diefe aué Compot oder ge- ‘
ddmpftem Objt, jo wird der
Jetd tn Mild) mit frijder
Butter, Juder, Sal, Citro-
nenjdale und etwas ganzem
Jummet gefodht, letsterer her=
ausgenommen, der Neid mit
3—4 gequirlten Giern berfest, nad) Hingufiigung
bon etwad auf Jucer abgeriebener Citronen-
jchale mit jerlajjener Butter und Ei bejtridhen,
gebaden, mit Buder bejtreut und mit glithender
Sdhaufel glacirt.

Aeipbler = Graphit (3. b.).

ANeipbret. Glatte Holzerne Tafel, auf welde
etn mit Waijer befeudhteter Bogen Papier mittels
Rleijter oder Leim aufgeflebt wird. Auf diefes
Papier wird gezeichnet oder gemalt,

Reisfdleinm, Jn '/, Liter fodended Wajfer
pder jiedende Mild) riihrt man 1 CHlofel Heis-
mebl, jebt ettvad Citronenjdale oder Jimmet ju,
tod)t unter jtetem Umrlihren 10 Minuten und
verjiipt mit Buder. Statt Neidmehl fann man
aud) 100 g Netd nehmen, Derfelbe wird gelefen,
gemwajchen, gebriiht, in ¥/, Litern Wajjer langjam
gefoht, burdhgefeibt und mit dem Saft einer
Gitrone, 1 Prife Saly und Juder verjest. Der
Netd)dhleim 1jt ein Getrant fiir Krante.

Aeisfdnarrven. Nan bland)irt 100 g Reis,
quellt ibn in mit 1 Prife Salz verfebter Mild,
[agt ihn verfiiblen, riihrt Buder, 3 Cidbotter und
100 g Nofinen hinein, {diittet die Mafje 2 cm
hod) in eine fladye Pfanne mit HeiBer Butter und
badt, Der fertige Sdmarren wird in Stide
serrifen, die man mit Suder und Jimmet beftreut
uno ju gejdymortem Objt gibt.

irig- 947. — Reidrand.




