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in Topfe, fegt nad) bem Crfalten in Rum ge-
trantted Papier auf die Obherflade, und bindet
bie Topfe Au.

Nhabarberpudding. 250 g Butter riifhnt
man ju Sdaum, jebt 250 g gericbene Semmel,
6 Gidbotter, den mit biel Bucder und etiwad Ci-
tronenjdyale weich gediinfteten Rbarbarber, den
Sdynee der 6 Cier, 60 g Corinthen und etwasd
Aummet ju, bringt die MNiajfe in eine mit Butter
ausgejtricherte Form und fodht 1'/, Stunben in
Waller. Dan gibt Weinjauce dazu.

ANhabarberfaft. Derjelbe befteht ausd Rha-
barber, etwad Fimmet, fohlenfaurem Lali und
Buder, Er wird mit Nuben bei den meiften Ver-
pauungs= und Srampbeidverden der Siug-
[inge gegebern.

Whabarberfuppe. NMan hdlt 6 frijche Nha-
bavberjtengel, serfdineidet fie, fodht fie in 11/,
Litern fraftiger Fleijchbriihe, die mit 1 Siviebel,
ctivad Pfeffer und Salz, nebit einigen gerditeten
Cemmeljcheiben verjept ijt, lapt unter Abiddu=
men 10 lange foden, big der Nhabarber ieidh
ijt, jtreiht dbann die Suppe durdh ein Sieb und
vichtet fie tiber gerdftete Semmeljcheiben an.

2habarbertinctur. Nan unterjdeidet w i -
jerige und weinige. Grftere wird mit Waijer,
legtere mit Malaga beveitet. Die Tinctur bejteht
aus 66 g Rbabarber, 16 g Pomerangenjdalen,
8 g Cardamomen, 100 g Buder und 1 Flajche
Wajjer rejp. NMalaga. Die wajferige Tinctur ijt
ein borziigliched magenjtirfendes Mittel. Grivad=
jene nehmen davon 3mal tiglic) 30—40 Sropfen
mit Wein, Kinder die Halfte mit Shrup und
wajjerigem Jimmetwaijer. Die weinige Tinctur
wid  Hauptjadlid) angewendet bei JHwadiem
Magen verjchleimter Ninder ju tdglic) 1/, Thee-
[BYfel in efwasd fiigem Wein.

NRhabarberforfe. Rhabarberftengel twerden
gejd)alt, gejdynitten und in Wafjer gefodht; dann
bringt man in eine Tortenform eine umgejtiivste
Chbertafje, legt Den Rhabarber fiber und wm die-
lelbe, big bie Form gefiillt ijt, ftreut viel Sucker
dajwijchen, leat Bldtterteiq oben bdariiber und
bactt die Torte,

2habarbermein, Man prefit den Saft der
Jthabarberftengel aus, verjefst ihn mit ucer und
lapt gahren. Diefer Wein wirkt fehr giinjtig auf
ote Verdauung und 1t befonderd jolden Per=
Jonen 3u empiehlen, telde eine fibende Lebens-
Wwetfe flihren.

Rhachitis, fiehe , Englijche Sranfheit”.
T]1113711&11115.. C%‘tya11&;;1[rrgrte mit halbjdaderartigen

lattern, baut fidy bujcdhig und vielftammig auf,
WD nur 1'/5 m hod) und eignet fich deghalb

Rhabarberpudding — Rbpeumatidmus,

gut fiir dasd Jimmer. Cultur wie die der andern
LPalmen (7. d.).

Aheinifder Safe. Auz ganzer Milh be-
vetteter, jehr jdymadhafter Siifmildtafe.

ARhemifder Dudding. Man rithrt 150 ¢
Mehl und 80 g Bucter in 1/, Liter talte Mildh
und jdyiittet den Meehlbrei in 150 g frijdhe Butter,
dte man in '/, Citer warmer Milch Hat ergehen
fajjen. Die Majje wird jo lange iiber Feuer ge-
rubrt, big jle jid) vom Kajjerol abldft; Hierauf
|dyiittet man jie in eine Sdyiiffel, liht fie Hald
evfalten, permijdt jie mit 8 Eibottern, 180 g
feingeftofenen Jiifen Mandeln, 1 Prife Sals,
etivad gepulverter Vanille und dem Sdhnee
er 8 Cier, thut dben Pubdbding in eine mit Butter
audgejtridene Form, fodt thn 1/, Stunben im
Wafjerbade und gibt Obftfauce dazu.

Nheinweine, Die in den Nbeingegenden,
bejonders im Npeingau, wadjenden LWetne.
Borjliglich die teifen gehdren ju den bejten
Weinen der Crde; dod) hat man aud) gute vothe,
wie ARmanndhaufer, Oberingelheinter, Badja=
radjer. Die Nheintweine find von grofer Halt-
barfeit, befiken ein vorsiigliched Uroma, jhmeden
auggezeichnet und nebhmen im Wlter an Gebalt
su. Gute abgelagerte Nheimmeine Haben gewiirs=
hajten und geijtigen Gerud), fteigen wenig in den
Sopf, hinterlafjen weber Lopficdhmersnod) Mattig-
fett, und errvegen den Abpetit, dod) jollen fie Un-
laB ju Steinjdymersen geben. Rheimveine exrften
Janged find : Sdhlof=Johannigberger, Hodhhei=
mer, Steinberger, Rauenthaler, Getfenheimer,
SHallwarter, Riidesheimer, Marfobrunner, Af-
manndhiufer, Crbader; weiten Ranges : Hot=
tenheimer, Dorj=Johannidberger, Winteler und
Bollrathsberger.

Aheinmwein-Gelée, Nan fodht 3/ kg uder
tn 1 Weinglad Waijfer, jhdumt ab, gieft ihn in
eint Porzellangefdf, ldkt ihn vertiihlen, vermijht
ibn dann mit 85 g aufgeldjter, lauwarner Haus
jenblaje, fiigt den geflirten Saft von 3 Citronen
und 1 Flajde Nheinwein hinzu, [kt die Gelée 1/,
Stunde jugededt jtehen, gtept jie dann durd) eine
in heiBed Wafjer geweichte und wieder audge=
rungene Serviette, fiillt ficineine Form und lifpt fie
ant einem falten Ovte erftarven. Beim Anrichien
10ird die gyorm einige ugenblice in falted Waffer
gebalten, dann abgetrodnet und wmgeftiilpt.

Fhenmatifder Stopffdiner;, jiche , Vius-
felrheumatidmus”.

Ahenmatifdes Fieber, fiche , Flupfieber”.

ANhenmatismus, 1. Der Menjden. MNet=
sung der Hautnerven, vorjugdweife der Gelente,
Ded Herzbeuteld und Brujtfells, Folge von Cr=




