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Rifpe. Blittenjtand, bei dem die der Lange
nad) aug der Spindel entjpringenven und verdj-
telten DBliitenjtiele nad) oben ju an Linge ab=
nefmen, 1oie bet ber IBeintraube.

Aifpengras, fiehe ,Najenplibe”.

Nif. Genau geometrijd) gefertigte Jeidhnung
eined Gebduded in berjiingtem Mapitabe. WAus
pem Grundrif ergibt fid) bdie borizontale
Unpronung der Ndume, die Mauerftirte, die
Gtellung pder Thiiven und Fenfter; aus dem
Durd))dnitt die verticale Wnordnung der Con-
{fructionen, die $Hbhe der Jimmer 2c.; ausd dem
Aufrip die Oejtalt der dupern Unficht der
Facader.

Aiffe. 1. In Kleidbern. Sind die NRifje
flein und gerade, 0 werden jie jujammengendbt;
im andern Fall muf man die betreffende Stelle
ausjdhneiden und anvern gleidhartigen Stoff ein-
feen (. ,liden”), Man fann aber aud) auf
pie Jiicjeite des Stofjed an der Nifjtelle ein
Guttaperchabldttchen legen, dann die getrennten
Lheile in bie rechte Lage bringen und ein Heifes
Plitteijen daraufjtellen. Sofort find bdie Nifje
berjd)rounden und die getrennten Theile feft mit-
etnander verflebt. — 2. In Wanden. Nleinere
Nijje werden iibertiindt; groBere filllt man vorher
mit Jiegelftiidden aud. — 3. In Tapeten.
o1 denjelben werden Nifje mit dem gleichen Ta-
petenmuijter pajjend fiberflebt. — 4. Jn Fup-
boven, |, ,Dielen”. — 5. In Mbbeln,{. , Mo-
belfitt”, — 6. In Gefdafen, j. ,Eifenfitt”,
» Olagtitt”, Holsfitt”, ,Steintitt”, , Porzellan”.
— 7.3n Oefen, {. ,Ofentdften und Ofenplat:
ten” und ,fentitt”.

2iffolen. Gine Art Pajtetdhen. Man madt
Blitterteig, wirtt denfelben, jdhlagt ihn in ein
feudgted Tuch) und [aft ihn 1 Stunbe in einem
talten ¥ofal ftehen; dann rollt man langlide,
handbrette und mejferviiendicte Platten davon
aus, bejtreid)t diefelben mit gejchlagenem G, jet
i gleihmdfigen Gnifernungen twallnufqrofe
Diufchen von gehadtem Wildbret oder Gefliigel,
Junge, Schinten, gericbener Semmel, Et, Peffer
und Saly davauf, fdligt den Teig zujammen,
ftidgt hHafbmondfdrmige Pajtetdhen davon aus,
Jtellt biefelben einige Beit an einen fublen Ort
unbd badt fie in Yeifem Sdmalz.

ARitfder. Steivijhe Speife. Weifie trodne
Bohnen und Graupen 3u gleichen Gerichtstheilen
Wwerdert, legtere mit Waffer, exftere mit einem
Stiid Sdjinten, weidh) gefodht: dann serldBt man
etwas Butter ober Spedt, fiigt ein wenig Nehl

und 2 feingewiegte Jwieheln i :
ohinas Tlrnguu, gte Jwiebeln Yingu, madyf letere

Rijpe — Robertabriihe.

nebit etwag Sdjinfenbriihe Hinein, fodht Ddie
Nafje 3u einem diden Brei, jebt etwasd Cifig 3u,
und belegt die ©peife beim Anridhten mit Scheiben
vont Sdjinfen oder gerdudyerter Blutrourit.

Bifter, arme, jiehe , Arme Nitter”,

Ritterfporn. Jierpilange, muf jehr friihaeitia,
am bejten {dhon im Herbit, gejdet werden. Kann
man erjt jpdt jden, {o {ind die Samen 3 Tage
'8 AWajjer gu legen, worauf man fie jum
Stetmen 3wijdien Erve und Sand bettet, Antreten
ver Grbe nad) ber Saat trigt viel jum befjern
feimen bet. Vei der Nethenjaat, welde aqua-
jchlieplich anjutvenven ijt, fann man febhr hiibjde
Effecte erzielen, tvenn pajjende Farben neben=
einander geftellt werden, was jid) bejondersd bei
runoen uno obalen Beeten reijend audnimmdt.
oerner fonnen gange Veete mit mehreren Raljjen
bepflanjt twerden, bon demen Dder Jwergritter-
jporn an den Jand gebrad)t werden muf.

Aiger. Ungerijjener Sammet mit eigenthiim-
lid) welliger Oberfladye, ofne Haarbede.

Rivesaltes, jiehe ,Houjjillontoeine”.

Rivinia. Jierpflanze mit fleinen weigen
Bliiten in Trauben und Heinen, forallenrothen
Beeren an der Spige, liebt locdere Grde, Hellen
Stand im Fenjter der Wohnzimmer, wird qus
Samen gejogern,

ANoaftbeef, jiehe , Nojtbraten”,

ANobbenfelle, Seehundafelle. Von den
oellen ber Seehunde unterjdeidet man: Klapp-
miifen; Engldnder, ettoad fleiner, bldulid),
unten weiB; ©Saftler, bei welden 2 grofe
(dwarze LangSilecte an den Niidjeiten bie Seid)=
nung eines ©attel8 Herborbringen; Windt=
finger, weniger groff, aber faft ebenjo gefarbt;
Mittelfelle; Vairobben; blaue; blante.
Um gebraudlichjfen find die Felle der Baren-
tobbe, welde cine fehr weidhe und feine Grund-
wolle haben und nad) Entfernung der Dedhaare
ju Berbramungen und Miben berwendet werdern.

2tobe, Damentleid mit Sdyneppe; aud) das
daju abgepafte Stiid Jeug., Die fertige NRobe
bededt den gangen Lorper und reicht big an die
senodjel; der obere, Niicfen und Brujt bedecfende
Theil liegt metjt fnapp an und ijt oben jo aus-
gejdnitten, daf der Hald gany und aud) ein
Theil der Brujt unbedect bleibt.

Robe de chambre. BVadwert. ¥/, kg fein=
gejiebter Juder, 66 g Vanilleguder und das 3u
Sdnee gejdhlagene Weike von 7 Eiern werden
gemijdht. Wian fiillt bavon in tleine runde Papier
fapieln und badt. 4

Robertsbriihe. Man thut in ein Hajjerol

Ihitttet Vohnen und Graupen | ein Stiidden Butter, 2 Gier, 1 Loffel Senf, ein




