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Weidenflabe. Diinne Weidenruthen ald Blu-
menjtidbe. Man (dhneidet fie im Winter, fodht
unp |d)dlt jie, und bewabhrt jie an einem feuchten
Orte unter Dad) auf; im Friihjahr {Gneidet man
fie 8—10 cm lang.

Wetdenwolle. Vaumwollavtine Fafern in
pen Samentapieln der weiblidhen eidenbiume.
Dian Tann fie wie Baumwolle ju Watte per-
arbeiten.

Weife, Sarnhafpel. Mittels derjelben wird
0as Garn von der Spule abgehajpelt, um in
Cirihne von verjdyiedener Linge verwandelt ju
toernen,

Weigelia. Jierjtraud) mit grofen rothen
ober weiBen Bliiten, prachtig belaubt und toodjen=
lang blithend, darf nidht vor Januar sum Treiben
angeltellt werden. Man fann fie aus Stectlingen
i Tdpfen erziehen, exbalt aber im freien Cande
Idhonere Gremplare. Jtur die Guferjten Spiben
der Hauptymeige werden ein wenig eingejdnitten.

eibe. Naubvogel, ftellt bem Federvieh nad.
Man fingt ihn in Habidhtatvrben und Teller-
etlent (J. d.).

eifinadfshudien, 2 kg etwas erwirmtes,
gejicbtes Miehl dhichtet man auf dem Rudjen
bret in einen Haufen, madt in die Mitte eine
Bettiefung (Fontainenform, §. Jig. 1066 auf
Geite 993), jdldgt in diejelbe 6 in lauer Milch
serquirlte Gier, fiigt hingu 100 g Bucer, bdie
feingewiegte ©dhale einer halben Citrone, 1/ G-
1o17el Sal3, etwag Jngwer und Cardamomen
und 90 g aufgeldite Hefe, arbeitet die Theile gut
untereinander, Inetet 1 kg frijde, zerpfliictte
Butter, 250 g Rojinen und 250 g Gorinthen
hinein, johlagt den Teig o lange, bis er Blafen
wift, [dBt thn in der Warme aufgehen, rollt ihn
ju etnem dicen Sudjen aus, [dft diefen aufgeben,
bejtreut thn mit Suder und Jimmet wund back,

Weilinadytsfollen, Weihnadtsweden,
jiehe , Stollen”,

Weifrand). Dagd wolriedhende $Hary dbes in
Arabien, Perfien, Indien heimijchen Weihraud)-
baumeg (Boswellia serrata), brennt angeziinvet
mit flavem Sicht und verbreitet einen eigenthiim-
lid) angenehmen Geruc). Der Weihraud) dient
hauptadlicy alg Naudyermitte! in Sranfenzims-
mern und al8 Jujab ju Raudperpulver (7. 9.).

Weimuthskiefer. Nordameritanifde Kiefer-
art, wird nidyt felten in Gartenanlagen angebaut,
uno swar vurd) Ausfaat per Samen, welde
aber lange im Boden liegen, ehe fie Teimen, Dex
Baum setchmet fid) durd) feine $0he, die weiflidy=
graue JRinde des Stammes und die diinnen, hell=
gritnen Nadelblitter aus. Aus der Rinde bringt

- Weidenjtibe — Wein.

i griibjabr ein wafjerfelles, feines, wolriechen=
ded Harz. Diein ben legten 2 Jahren getriebenen
Jweige {ind ein natlirlihed BVarometer. Hingen
jie jdlaff herab, fo foll dies baldige Niederjchlige
bedeuten; bet Beiterem Wetter dagegen erheben
Jid) bie Bweige, nehmen ihre natiivlide Lage an
und verbleiben in derfelben, bi5 twieder Nieder-
jdyldge eintreten.

Wein. Jm weitern Sinne ded Iortd ein
aug juderhaltigen Giften durd) Gabhrung er-
jeugted und neben Jucter und Altohol irgend eine
Pilangenjdure enthaltended Getrant. Hier Fommi
jebod) nur der Traubenwein in BVetradyt; bdie
andern Weinarten find in bejondern Wrtifeln he-
hanvelt. Die Bufammenfebung ded Trauben-
weins ijt jehr mannigfaltig. Die widtigiten Be-
jtandtheile find Wein-, AUpjel= und Citronenjdure,
Jowie der durd) bie Gihrung entftandene Altohol,
daneben die Stoffe, weldje das Bouguet geben,
wie Glycerin und Kobhlenjiuve, bei Rothwein
aud) die Gerbjdure und der Jarbjtoff. Der Ni-
tohol ertheilt dem eine den geiftigen Gebalt,
0ag Glycerin den vollen Gefdhmad, Die Ber=
|d)iedenbeit des Gefdhmacts, des ®ehalts, Dder
gatbe der Weine (die verfdiiedenen Sorten jind
in befondern Wrtiteln behandelt) rithren theila
bon der Art ded Weinjtocts, theils von der Be-
Idaffenbeit bed BVobens, der Lage deafelben, dem
Stlima, der Witterung, der Bereitungd= und Be-
handlungSweife fer. Der Farbe nad) unterjdyetdet
man weifen oder blanfen, der ausd eifien
Trauben, rothen, der aud rothen Trauben, und
Sdieler, der ausd weifen und rothen Trauben
bereitet wird. Die Priifung der IWeine Heruht
auf Beurtheilung der einzelnen Beftandiheile
derfelben und ihrer Eigenjdhaften durd) Geficht,
Gerud) und Gejhmac. Man muf von dem
Wein etwasd jdhluden und durd) die Nafe 3iehen:
aber nur ber mit ciner geiibten Zunge und einem
getibten Gaumen Begabte vermag ein ridtiges
Urtheil u fillen. Ueber die Behandlung desd
Weinsd im Leller fiehe , Auffiillen” und , Ap=
siehen”, Rrantheiten ded Weins werden durd
garbe, Triibung, Gejdmact und Gerud) bemert=
bar; jie jind in bejondern rtifeln behandelt.
Verfalihungen des Weing gejdhehen theils
durd) Sujas von Blei, Kupfer, Schwefel, theils
durd) Beimifdung von Spiritus, Rojinenbriife,
theilz durd) Farben mit Blauholy, Heidelbeeren,
Holunverbeeren, Malvendliiten. Verfaljdhung
durd) Bleizuder vervith fidh durdh unnatiiv=
lihen, widerlid) fiiflichen Gefdhmad, fowie
bet Jufal von Hahnemann’s Weinprobe (j.

0.). Berfebung durd Alaun laft fid
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