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jhlojjen und an etnem troctnen, frojtfreien Orte
aufbewabrt.

Aeintreffer. Die Niidjtande der ausgepref-
ten Wetntrauben, bejtehend aud Hauten, Kernen,
Sttelen und Kammen. Sie fonnen jur Vereitung
von Zreftertvein (§. D.) verwenbet werden, dienen
aud) al8 Viehfutter und Vrennmaterial. LB
Biehutter werden fie am bejten geddampft, und
mit Hadjel und Kartoffeln oder Ritben vermifdht.
UL man die Trefter ald Brennmaterial
bertoenven, jo [dBt man fie bi& jum Friihjahr im
wreien liegen, verarbeitet fie dann mit ber Hade,
formt jie und frodnet die Kuden auf Gertiften.

Aeinverfalfdung, jiche , Wein".

Weiferfshudien. '/, kg Butter wird mit
4 Giern ju Sdaum geriihet, in den man 1/, ke
Diehl wirtt, Man formt von dem Teige einen
Sudien und bcdt,

Weisheifsyahne. Die lesten Mahlzahne;
jie fommen im 20.—25. Jabre, wol aud) noch
jpdter, und {ind von einer loctern Maije, twes-
halb jie auch am erften wieder audfallen.

Weifbier. Von Weizen qebrautes, Hdtes,
lerhted, jtarf moufjfirended Vier von jiipjduer-
lijem Gefdymad, vorzliglid) im Sommer ein
angenefmesd, fiihlendes Getrinf, bdad aber
miBig genofjen werden muf, weil 8 jonit ver-
jchleimt und den Magen verfaunert. Ju KNalt-
Ihalen verdient bag Weifbier den Vorzug vor
allen andern Bierarten. Auch zum Fijchfochen
wird e8 fehr gern benubt (7. , Fijde").

Weifbierfupype, jiche , Bierjuppe”.

ABeifsbirnen, jiehe , Blanquette”.

Weifibiled, fiche , Bledygefdhirre”.

Weifbreder, Mathiashdrtling. Bur
Stlafje der Hiartlinge (1. d.) gehivrender Apfel,
rothgeftreift, erft im Mai ded andern Jahres
reifend.

 28cifbrof. Aus Weizenmehl dargejtelites
Bactwert, namentlic) Brot, Semmeln, Fran;:
brote, Bwiebad, Einbact (vbgl. audy , Brot”).

Weifbrotfdnitte, gebadene. Weifbrot
1dneibet man in fingerlange Scheiben, taudyt die
eine §idlfte in mit Ciern, etwad Jucder und 1
Prife Salz verfeste Mildh, die andere $Hilfte in
mjt Suder, Bimmet, auf Buder abgeriebener
Citronenjdhale und Ciern verfebten Nothwein,
wendet erftere Schnitte in Mehl, Bimmet und
Juder, die andern Sejnitte in Mehl und Citro-
nenjuder um, badt fie in Sdymelzbutter gold-
braun, und befiebt fie mit Bucter.,

Weifbudie. Laubholbaum. Das Hol3 des-
jelben ubertrifft als Brennholi in Flamme und
Stoble alle andern Holzarten. Aufer alg Brenn-

Weintrejter — eipdorn.

material dient s jur Herjtellung von allerhand
Geviithen; die Ajdye gibt viel Pottajce.

AWeifdorn. Dornartiger Straud, {iefert un=

ter allen Straudjarten die vorziiglichiten Heden.

Um in mbglidit furzer Beit eine Weifdorn-
Hede 3u erziehen, jammelt man die Samenbee-
ven Ded Aeifdorng, wenn fie anfangen eine roth=
braune Farbe 3u befommen, jdiittet fie auf etren
Daufen und laft fie liegen, bis fie miirbe geror-
den jind; bann jerreibt man fie in einem Gefif
mit etner holzernen feule, wafdt die Samen in
Wajler aus, trodnet fie und legt fie jehidhtweife
mn einen mit feudytem Sand angefiillten RLaften,
weldjer in eine warme Stube geftellt und magig
feucdht gebalten wird. Jm Januar nimmt man
die Samen fhevaus, wicelt fie in wollene Lappen

und legt fie in einen mit Sigefpinen gefiillten

orig. 1140, — TWeikdorn,

Staften. Derfelbe wird in die Warme geftellt und
(tets giemlid) feucht erhalten. Sobald es im Friib-
jabr die Witterung erlaubt, 3ieht man um den
Plap, weldjen man einfriedigen will, einen '/ m
breiten und '/, m tiefen Graben, fiillt benfelben
mit guter, bon Wurzeln und Steinen gereinigter
Crde an, zieht in der Mitte eine Sdynur, madht
langd ber lehteren eine Ninne und legt ben
gefeimten ©amen fo Dinein, dap jedes Sa-
menforn 8 cm von dem andern entfernt bleibt.
Hierauf wird die Ninne jugesogen, und der Gra-
ben mit loderer Crde eben gemadyt. Haben die
Pilanzden eine Hohe von 8 cm erveicdht, jo loctert
und reinigt man die Erde, was im erjten Jabre
nod) einigemal gefdhehen mup. Jm Friihling des
stweiten Jabres tiiryt man die Pflangen bid auf
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