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Schweinefletjy werden mit einer Mijhung von Sal;, Flein-
aefcynittenen Fwiebeln, einigen Wadholderbeeren, jebn Gramm
Salpeter — 2lles fein verftofen — feft ermgerieben und in
etnem vorher ansgebriihten Steintopf oder Hol;Fitbel etngerichtet.
Alle 3wet bis dret Tage umaejdhichtet wird das leijcdh vier-
jebn Qage in Lafe gelaffen, dann mit Bandden verfehen und
oret bis vier Tage rdudern [affen.
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Kitchenmwunden.
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ﬁngehenbe KochFiinjtler {dhneiden fidh bet aller jonjtigen
Sriedfertigheit gerne in ibr eigenes Sleifdy; es empfieblt fich
oaber, ftets englifdes Pflafter auf Lager 3u balten.

Derbraunten Fingeripigen fommt man jdnell mit
etmas el ju Hilfe oder belegt jie mit frijdhem Sauerfraut,
auch gertebenen rohen Kartoffeln. Derbrannte Bersen beilt
das Standesamt.

Jiir tnnere Seiden empfehlen fidh folaende

Ratermittelchen
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. Kalte Kopjmwajdunaen.
2. Branfepulver.
3. Antipyrin.
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