1. Suppen, :

G ift bier bei allen Suppen aunf 1 Oreddney
Ranne gerechnet, dod) fann e8 aud etwas mehr
ober iveniger, bider ober bilnmer fein.

Uepfelfuppe.

Wean nimmt 5 bis 6 Aepfel von quter Art,
Ihalt wund fpnetdet fie in Stiidchen und ninmmt
bie Kerne hevaus, [dft fie im Wajjer wetch Fochen
und jhlagt fie bann durch einen etiwasd iweiten
Ourd){dhlag.  Ferner thut man ein wenty gerie-
bene Semmel oder Bwiebadf, Fuder und Kintmet
davan, und lagt fie wieder auffochen. Anuch iwird,
wenit die Aepfel etwas {duerlichen Gefdhmact baben,
e wenig Wein ober Citvonenjaft davan gethan.

Stiirbisfuppe.

Der Riirhis wird in Streifen gefdinitten, bie
©dalen und bas Faferige itmvendig weggethan,
tn Waffer ober Vil tweich gefocht, damm purd:-
geftrichen und mit DButter, Saly, Rimmet ober

Suder iiber gefdnittenen Semmelfcheibchen ange-
vichtet.

Biermiigchen.

1 Kanne Vier mit einem Stitctchen gangen
Sunmet Gt man fochen, nebjt 1/, Ranne Vil
jeves etngelir, quirlt 2 Gter und 1 Yoffel gutes
Aiehl in ein wentg Waifer ober Wetlch und ieht
e Gter mit ber fochenden Milh ab. Nun thut




