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2, Werfhiedene Wrten Mus.

Kartoffelmus.

Man, jetst vein gefhilte, gefchabte und 1n
Stiidchen gejdhnittene Kavtofjeln mit Vajjer an’s
Seier, focht fie gany weid), rithrt und zevquivlt
fie pamn, Did etn formlicher Vrvet daraud ge-
worben ift, und jalt fie wdhrend diejes Hithrens
aehorig. Weande geben nur braune Butter, An-
peve in ©ped ober Vutter gerditete Rmwtebeln da-
vauf. Wian fann jie auc) vuvchjtveichen und mit
Piilch. verditnmen.

Aepfelmus.

Die Aepfel werden gefchalt, bid auf ben
Krobs, i Stitdchen zer{chnitten wid mit etwas
Lajjer zugefest, dad aber nicht bid itber bdie
Aepfel geben darf. Sobald fie weid) {ind, wer-
pent fie mit etnem BHalben offel Weehl redht flav
gequirft und betmr Anvichten mit Ruder unbd
Rimmet bejtreut. WNWean trigt fe falt auf. e
fonmen auch mit BVutter und etiwad Semmel ge-
pamipft und Wein und Citvonenjaft davam gethan

werden, auch fann man nac) pem Duvchreiben
fletne Yofinen davan thum.

PBilavmenmuy.

Wean wajdht frijche oder trodene Pilaumten,
jest fie mit Halb LWaffer und Hhalb Wein um
Feuer und (At fie fochen. Wenn fie gqut gelodht
find, tretbt man fie durd) einent Durchichlag, thut
algdamt Dag durchgeriebene Weud ivieder in die



