bafter, erfordern aber etwad mebhr Fett), fhilt man und {chnetbet
fie in ditnne Scheibchen. 2 Loffel Fett werden n emer erjernen

PBfanne Heiff gemacht, jobann eine fein gefchnittene Swoiebel und
bie Rartoffeln mit dem ndtigen Salz dazugegeben und die Kar-
toffeln zugedect langfam angebraten; erft wenn fie auf der etnen
Seite fohon gelb aeworden find, ditrfen fie gedreht werden.

2 Rilo RKartoffeln 8 Pf., Fett, Salz und Hwiebeln 12 °Bf.
= 20 °Jf.

6. Rahmfartoffeln.

9 Rilo Kartoffeln werben gewafchen, aejdhilt, in Schetben ge-
fhnitten, woieder gewajchen und in Yochendem Salzivafjer abge-
foht. Sobann werben 40 g Butter heif gemadht, 2 Toffel
Mebl bavin aelbgefhwint, mit Yaltem Waffer abgeldjht, mit
peifien Wafjer nachgefitllt, die Kartoffeln bdazugeichiittet, ge-
falzen, etwas fein gewiegte Peterfilie davitber geftreut und nodh-
ma(8 zum Auffochen gebracht. Vor dem Anrichten giebt man
1 Loffel fauern Rabm dazu.

9 Rilo Kartoffeln 8 Pf., 40 g Butter 10 Pf., Salz, Rahm
und Peterfilie 7 Pf. = 256 Pf.

7. Saure Hartoffeln.

9 Rilo RKartoffeln werden gewaiden, aefchilt, in Scheiben
aefhunitten, nochmald gewafchen und in fochendem Salzwafier
abgefocht. Sobann werben 2 Lffel Mehl in 1 Loffel Herpem
Fett dunfelgelb geditnftet, mit etwad faltem LWaffer abgeldicht,
mit Beifern LWaffer nadhgefitllt, 2 Loffel Efifig, eme gange
Broiebel, auch ein Lovbeerblatt und dasd nitige Salz hingugefiigt,
dbie Rartoffeln dazugegeben und nodhmald aufgefocht.

2 Rilo Kartoffeln 8 Pf., Fett, Mehl, Salz und Bwiebeln
8 Pf. = 16 T¥.

8. Wiirfelfartoffeln.
2 Kilo Kartoffeln werben gewafdhen, gefchdlt, g[ei&)ﬂ&ﬁigt




