Witeel gefchnitten, wieder gewafchen und in einem Topfe mit
40 ¢ Butter oder 2 LBffel Fett und dem ndtigen Sals aar-
aeditnitet.

2 Kilo Kartoffeln 8 Pf., BVutter oder Fett und Salz 10 Pf.
= 18 Pf. |

9. Hartoffelbrei.

2 RKilo Kartoffeln werden fauber aewafchen, aeichilt, in fleine
Stitde gejdhnitten, nodhmald gewajchen und tm fochendem Salz-
wafjer weichaefocht, Hrevauf durch etmen Durdhihlag qevithrt
und mit 30 g Butter, dem ndtigen Salz und etwasd Heifiem
Wafler oder Beifier Milch nochmald aufgefocht.

92 Kilo Kartoffeln 8 Pf., Butter und Salz 8 Pf. = 16 PF.

10. Hartoffeln mit Buttermild).

2 Kilo Kartoffeln focht man in Salzwafier gang weich, greft
a8 Walfer ab, veihlich Buttermilch hingu und Gt die Kar-
toffeln mit fetngewiirfeltem gelbgebratenem Sped nod) eine LWeile
bet ofterem Umvithren fochen. Bugetten, wo fie nicht verfochen,
fann etwad Piehl mit Buttermilch angeviihrt hinzugefitat werden.

11. Hartoffeln mit Buttermild) auf andere Urt.

2 Kilo Kartoffeln twerden 1 der ©chale werchgefocht, ab-
gezogent und tn ©Schetben gejchnitten.  Bugleih wird Sped
audaebraten obder Fett hHeif gemacht, Wiehl darvin gelbaeichwift,
diefed mit Vuttermildh zu etmer didlichen und reichlichen Sauce

gerithrt, gejalzen und die Kavtoffeln ecine qute LWeile bdarin
dburchgefocht. (Davidid.)

12. @Belbriiben.

1Y Kilo Gelbritben terden gewajchen, gefchabt, tn ditnne
Stibchen aejchnitten, wicder gewajdhen und mit fochendem LWaffer
aufaefetst; wenn die Gelbritben halb yeich geworden, grebt man
| Rilo ebenfo gejchnittene vobe Kartoffeln und dad nidtige Salj
dbagit und wenn dad gange Gemitje weichgefodht ift, wird



