226 30. Sung und 1. Suli.

Den 30" Funi.

Sdymal3flofie, Rindfleifch, eingemachter Hopfenr (fiehe
Anhang), gediinftete Kirfdien, gebactened Vrod, Fricaffee
von Karpfen, Jungfernbrod, gebadene Piffer.

SdhmalsElofe. Man rubrt 4 Loth Schmaly mit 3 Eiern
und 3 big 4 Handen voll Senmmelmehl ab, thut, toenn der Tetg noch
1u feft iff, ettvas Mildy daran, macht Kivfcdhen daraus, und fiedet
fie in Eleifchbrube.

Gedtinfrete Kivrfchen Wenn die Kirfchen von den Sties
len befreit worden find, {o wafcht man fie, und focht fie in einer
Cafferole tveich. Wer twill, Faun ettvas Wetn, Jinume, und Jitronen:
fchalen hingufugen. Sdhvarge Kirfchen find hinsu am befien.

Gebacdenes Brod. Gutes IMNildhbrod f{chueidet man in
Sdheiben, befeuchtet diefe mit Ciern, und backt fie goldgelb in
Schmals.

Sricaffee von Karpfen. Der Karpfen wird, o viel als
moglich, ausgegratet, in Stucke gefchnitten, und nebft 8 Loth ge
bacEten Sardellen in Butter gedamypft, dann befirent man den Fifch
mit Nebl, und giefit, twenn er gelb if, Wein und Fleifchbrube
dararn. Morcheln, Champignon’s, Bratlinge und Krauterpulver, oder
Getotiry, o fvie Jitronen, gehoren dasu.  Wer will, Fann diefe
©@ypeife auch juckern.

Sungfernbrod. Auf 4 Loth Butter vecdhnet man 4 Eters
dottern, 6 Soth Sucker, 6 Loth Mandeln, und fo viel Mehl, dag fich
der Teig austvirfen Laft. Man fchneidet vievecFige StucElein dars
aug, und backt diefe auf einem wmit Mehl beftreuten Bledhy etvas

braut.

Gebackene Pfiffer. Hieju braucht man ein Eifenr tn dev
Sorm eineg Pfiffers. Diefes taucht man in Shmali, uud dann in
Teig. Ueberhaupt wird diefes Backwerf, toie die Kransleinstuchlein
behandelt. (Siehe den r2ten April). Den Teig madht man abey
aus = Maas Mebl, 2 bis 3 Eiern, und ctivas Vet

Den 1™ Suli.

Krebdfupye mit Mildy, NRindfleifch, Sdynittlauchiauce,
Pfiffer mit Nieven, Gandjung mit Ragout, Reidapfel, Weid)-
feltorte mit Guf.

Krebsfuppe mit Mild. 25 Suppentrebie werden gefots
ten, mit & Pfund Butter geffofen, und tn 1 Maas IMilch aufge:



