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Semmelgugelhopfern. Iu 1 Masd Mild) nimmt man
7 Eier, £ Prund Jucker, Butter, und {o viel I@"enuue[mebl, Dag der
Teig tote e anderey Gugelhopfenterg witd. Man backt thn auch
eben fo.

Den 1% Dctober.

Rievenfloflein, Rindfleifdy, Salat vou ganzen IJwiebeln,

Hubn mit Sauerfraut, blau gefottene Schleien, {dwarzed
Hausbrod.

tierenkflvflein, Dacke die gefottenen obder gebratenen
vieven vont etnem Salb mit Peterfiltentraut ynd einer Stviebel fein,
thue 4 €ier, 3 Hande voll gervfietes Semmelmehl, Sal;, Musdeaten:
blathe und ettwas Fleifchbrihe dasu, mache KIofichen aus diefem Teig,
und foche dtefelben in Fletfchbrube eine Viertelftunde.

Salat von gaungen Iwicbeln. E3 werden Jtvieleln
von mittlerer Grofie abgefdhalt, und in gefalsenem Waffer weidh ge-
fotten. QWenu fie Falt find, {o blattert man fie ab, macht fie mit
Oel, Eflig, Salg und Pfeffer durcheinander, legt wieder jede Sfvies
bel in Oronung, und giebt fie su Tifche.

Huhn mit Saverfrant. Ein Teller voll fweich gefochtes
Gaucrbraut wird nebf einer Eleinr gebackten Iiviebel in Scheines
{chimaly braun gerofiet, und mit rothem Wein nodh eine Weile ge
Focht,  Auf die Platte, tvorauf ed angerichtet werden {oll, Fommt
suerft ein auf Rebhubnuerart gebratenes Hubn, (fiehe den 16ten as
nizar) und dann das Sfraut oben darauf uud neben beruns.

Blau gefottene Sdhleien. Die Sdhleien fwerden am
Bauch aufgefhlise, und, nachdem das Eingetveide ausgenommen ift,
entiveder mit fiedendem Waifer begoffen, oder mit Salj abgerieben,
damit alles Gchletmige ‘tweggeht.  Wenn fie nun recht rein getwa:
fchen find, falst man fie, und fiedet fie ein wenig im Effig, dann
giefit man 2Waffer daran, giebt Jitronen, PlfeFerforner, Korner vom
a la mode &efviirs, 1 3wiebel, 1 Lorbeerblatt und Rosmarin Dasu,
und Eocht dre Fifche feretg. Sobald fie aus der Vfanune find, bes
fprengt nian fie mit frifchen Waffer, und decke fie mit einem Bogen
Papier su, daf ber Dampf nicht weg Fanu. Nach einer VWiertelfunde
teat man fie auf eine Sduffel, und eine Serviette zierlich hernm,
und grebt fie mit Oc¢l und Effig su Tifhe. Man Fann auch eine
©ardellen 2, Sapern + oder Butterfauce daviber giefen; dann bleibt
aber die Gerviette fweg, Die Schleien miiffen vor dem Sieden fie
die Starpfen geblaut foerden. (Siche den 24ffen Mai).
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