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muft du ihu umpenden. Nach 8 Tagen binde ihn in ein leitenes
Ludy, uud hange ihn tn Nauch. Der Lachs braucht ethvas [anger,
alg der Aal.

Hedyt einzufaljen.

Die Hedhte werden gereinigt, ausgenommen und mit Saly ein-
gerieben.  Oie grofen Hedyte gerfchneidet man, die Eleineren Iafit
man gans. Daun Eommt in cin Faf eine Lage Sal, und eine
£age Hecht. Alles twird feft eingefchichtet, dag nirgends ein lecrer
Raum bleibt. Oben darauf Fomme wicder Salz, endlich ein Deckel
und auf diefen Steine,

Gefliigel und Fleifdh cingufalyen und g rdudhern,

Geraudierte Fafanen.

QWenn die Fafaten gerupft, ausgenommen, ausgetvafchen find,
veibt mran fie mit Sals von innen und aufen ein, und {hlicheet fic
feft i ecin ®efaf. Nach 4 bis 5 Tagen umbindet man fie mit
Sliegpapier, bangt fie auf, und macht einen NRNauch vou Wahholder:
ffrauchern darunter, St dief einige Tage lang gefcheben, fo Iaft
man fie tn der Luft frocknen. Prauen, Rebbhubner und Wachteln
vauchert man auf dicfelbe Art.

Geraudierte Gansd.

Dte gepusten Ganfe {hueidet man ame Rucken auf, veibt fie mit
Gals und Salpeter ein, {hlichtet fie in ein Sefaf, deckt fie ju, und
befchtvert fie. NMach 6 big § Tagen ninmmt man fie heraus, femmt
i den hoblen Leth der Ganfe Spane, und bdngt fie in Rauch.
Aenn fie angelaufen find, fo umbindet man fie nit Vapicr, und
vauchert fie vollends. Ales Seflugel darf beim Nauchern nicht der
Die ausgefest fverden.  3u I Maas Sals nimme man 1 Loth
Galpeter. -

Ganfebriifte und Ganfefdlegel 3u rdudern.

Sdhneide der Gans die Bruff und di¢ Schlegel ab, falze fie ie
vic gangen Gdnfe eir, reibe fie fodaun mit einem Tudy ab, und
hange fic in den NRaudh.

Kalbdfdylegel su raucher.

‘OMan reibt den Schlegel mit Saly ¢in, legt ihu in cin Gefaf,
Veckr. thu gu, und befchivert ihn.  Nach 3 Wochen Fomme e cinige



