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Chemische Gutachten.

Sehlusswort der Berichte der Chemiker
uber die Qualitat der bisher untersuchten Weine.

Anthosmias (Ardoouiag,)

: »ist von goldgelber Farbe; derselbe hat einen siissen, vollen Gesehmack und zeichnet gich ebenso durch
sthtines Douquet ans. Die Analyse ergab einen reinen Naturwein ohne fremde Beimengungen und wiirde der-

salbe seinem Werte nach von bekannteren siidlichen Weinen dem Malvasier und Tokayer echten Ausbruch
gleichgestallt werden kiinnen,

Ebenso wie diese , wiirde sich der Anthosmias al: Sanititswein vortrefflich mgnen nnd wird derselba
insbesondere soines liebhlichen Geschmackos wegen von Kranken und Reconvalescenten gern genommen warden, '

B. Nacke, appr. Apotheker,

Margarites (Maoyaoirie.)

Der untersuchte Wein ist sin echter Naturwein, dor Farbstoff ist reiner Weinfarbestoff und konnten
iremide Farbestofzusidtze nicht anfgefunden werden. Der Margarites hat cinen kriftigen, otwas harben (ieschmack,

Dr. 6. Heppe, Vereideter Chemiker fiir den Bezirk des hgl, Amtsgorichts Leipaig,

Evenor (Eoyvmo.)

,hat einen vollen, =ziemlich hm‘ln:m Geschmack, Das specifische Gewicht und namentlieh die uantitative
|_.=11’[flr-ilii‘ll:11l'|l.:.' ergab ewnen siidlichen natiirlichen Rothwein . der sich auf Grund der Analyse sowohl als Tisch-
wein, wie namentlich auch als Banititswein. seiner Reinheit weger, gul eignen diirfte.*

B. Nacke, uppr. Apotheker.

Nektar (Nixrap.)

-Aus dem Resultat der chemischen Untersuchung ergiebt sich . dass der fragliche Wein weder durch Zu-

stz von Zucker versiisst, noch gegypst oder mit kitnstlichen Farbstoffen getiirbt worden ist. — In seiner Zusammen-
sotzung ist er dem Malagawein sehr khnlich und erscheint deshalb sehr wohlgeeignet, an dessen Stelle verwendet
ki werden, Dr. 0. Bach, chem.-analyt. Laboratorinm.

Retinites (Pyrevirng.)

it eine schime Farbe, sowie ein angenshmes Bouquet, dagegen ist der Geschmack ein eigentiimlicher,
harzartiver. Die Untersuchung liess cinen gehr hohen Extraktgabalt erkennen, der sich durch Zusatz von Harz erkliirt ;
i Verfahren, welches in Griechenland zur Beschleunigung der Weingiihrung und Erziglung haltbarer Produkte zuwei-
on angewendet wird. Abgesehen von dem eigenthitmlichen Geschimack und dem hohen Extraktgehalt, erwies sich der
Wein in seiner sonstigen Zusammensetzung alsr Naturprodukt von guter Qualitiit.'
B. Nacke, nppr. Apotheker,

. Euthyglossos (Eivddyiwocos.)

_ Lhe Untersuchung ergab, dass betreffender Wein, welcher ginen angenehmen siissherben, vollen Geschmack besitzt
gir reiner Naturwein ist. Fremde Beimengungen, kilnstliche Farbstoffe, Zuckerzusatz konnten im Euthyglossos

nicht aufgefunden werden., Auch war der Wein nicht gegypst. Die Marke , Buthyglossos™ ihuelt dem Hfﬂllli.‘rﬁﬂhﬂil
Weine ,, Vino tinto*, sowohl dem Geschmacke, als auch dem Bouquet nach. "Wir kbnnen den Euthyglossos als
sien Sanitdtawein , namentlich fiir Reconvalescenten. susserdem aber auch als Tischwein anempfehlen,

Dir. Hermann Krdtzer, Chemiker
o ¥ T
Euthymios (Eidducos.)

Aus der Analyse gehi hervor, dass dieser Wein ein echter Naturwein, auch waren fremde Farbstoffe niclit
vorhanden.. Der Euthymmu hat einen milden, etwas siissen, feurigen Geschmack und lihnelt seinem Go-
schmack nach otwas, seinem Gehalte nach aber fast ganz dem Portwein.

Dr., &, Heppe, V. Ch, 1. d, B: d: K. A. L.

Aglaja (Ayieder)

Die Untersuchung ergab, dase der betr. Wein, welchor einen hiichst angenehmen Geschmack besitzt, ain
gchter Naturwein ist. Der Wein war weder mit Zucker versiisst, noch gegypst; deér Farbstoff ist reiner Wein-
farbstoff; fremde Farbenzusiitze konnten nicht nachgewiesen werdon. Der Aglaja ist einem Ia Portwein #hulich
und kann ersterer nicht nur als Tisch-, sondern namentlich auch als Medizinalwein anempfohlen werden,

Dir. Hermann Krddtzer. Chemiker.

Phoecion (Dwsiwy.)

Die Untersnchung ergab, dass der goldgelbe Wein einen siissen, vollen Geschmack besazs und reich an Roii-
quet war. Kin Zusatz von Zucker konnte in dem botr. ‘Waing nieht nachgewiesen werden auch war derselbe nicht
gegypst. Der Wein muss als ein reiner Naturwein choe fromide Zusiitze erachtot werden, und gleicht derselbe
dinem besseren franzdsischen Weine, wie »: B: der Aarke 1 Barsac*,

Div: Hermann Krdtzer,




