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Wir fohren Wissen.

B

-
=t

Gratinplatte  serviert,
¥ : b
/ deren Mitte kleine goldgelbe \
/ Olivenkartoffeln zieren. Kleine \
) Artischockenbéden, mit Champig- '\
~ nonsia la créme gefiillt, angestochene, ”‘-.ﬂ
grillierte Tomaten, denen zarte Kaiser- \ O
schoten die Fiillung geben, erhihen im Be- | 55
sonderen den GenuBl und lassen den GenieBer \ |
zum Dichter werden. Wie die Schénheit einer \
Landschaft, die SiiBe einer Stimmung, so kann : |
auch die Kostlichkeit einer Speise zum Sonett | S \
begeistern. '. \

Tournedos ,,Surprise” e

Feingeschnittene rohe Kartoffeln werden in |
emem geeigneten, leicht kiuflichen Gerit so gril- |
liert, daB sie die Form eines etwa /= Apfelsinen
groBen ,,Nestes' annehmen. Auf das weiche Bett
eines salpicon (wiirfelgeschnittenes Gemisch)von |
Gefliigelleber und Champignons, denen eine
Madeirasauce den Zusammenhalt gibt, setzt man
das gebratene Tournedo (Lendenschnitte ) so daB
das Nest gerade ausgefiillt ist. Von einer sauce
bearnaise iiberzogen schmiickt man diesen héchst _- \
inhaltreichen Kopf durch eine Miitze, gebildet /
aus einem tournierten Champignonkopf mit einer '. ! \
eingeschobenen Triiffelscheibe. So ist dieser
nJockey” bereit, iiber das Geliuf von oriinen
und weillen Spargelspitzen in den empfangs-
bereiten Magen zu galoppieren.

/ “I
Parfait Superbe Ij
Ein Halbgefrorenes von Ingwer ist /
fiir den Verstandigen schon ein ,Ding
fiir sich !« Wie berechtigt verdient es
erst seinen Namen: Superbe, wenn sich
im wohl-listigen Arbeiten der Zunge und
des Gaumens ein plotzlicher Schufl edelsten
Liqueurs aus eingelegten dragées mit jenem
spezitischen Ingwergeschmack verbindet und eine
Komposition aus Schlagsahne, kleinen Kirschen
und Spinnzucker dem Ganzen die letzte Weihe
gibt. Es kommt dann jene Stimmung des abso-
luten Gliicklichsein, emporgetracen aus den
Niederungen des Alltags in die gittlichen Hohen |
eines reinen Genusses, mit der Ehrfurcht vor den
Jreellen Kiinsten derso ,banalen® (7) Kochkunst,
Wohl bekomm's! |
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