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in bag obige Waffer gerithrt und {ieden gelaffenn, bdag
Gefdnittene wird mit 1/, Liter (1/, Seibdel) fauern @r:f;metten
abgeriihrt und in bie @uppe gegeben, qut Fodjen gelaffen
und iiber Brodidnitten angeridtet.

Buweiter Abfdynitt.

Dorfpeifen oder Alfietten, welche nach der Suppe
an Fleifdh~ und Faltentagen aufgetragen werden.

52. Amuletten oder Fridatta 3u baden.

Man nimmt in einen Topf zwet Loffel voll Miehl,
vithrt e8 mit bret Ciexm und 1/, Liter (1, Seidel) Mildy
nebft etwad Salzy redht fein ab; der Tetg muR fo diinn
fein, daRR er vom Loffel rvinnt, fnnft mufy nod) Wil nad)-
geqoffen werden, beftreicht bdie heiRe Umlettenpjanne mut
erfafienem Sdymaly, gieRt vonm dem Ubgejprudelten efwasd
bamuf, icﬁmenft mit der recdhten Hand fo die Pfanne, baR
jie gany in gleidjer Dide von dem Tetg bededt wird, halt
fie iiber dag Teuer, dafy e8 ein iwenig eime Farbe Befommt
macht e8 am NRHande mit eimemt Weeffer (o8, und drehet es
fo um, baf e8 auf der anbern Seite aud) ewne Farbz be-
fommt; fo mad)t man e8 fort, fo lange ‘Tetg da ift.

53. Nijoletten.

Man  badt Wmuletten, dod) nur auf einer Seite,
jhneibet vier TFinger breite vievedige TFlederin, [dft 7 Dela
(4 Loth) Butter in etnem NReindel zergehen, qibt dann fo
viel Pundmehl hinein, bdaf e8 eimem Teig dbhnlich tvird :
man (@Rt dad Wlehl nur jo viel anlaufen, big e8 {dhaumt,
giefst 1/, Liter (1 Seidel) fiebende IMild) darvauf, ‘vithrt e8
bmtanbtg, bi8 etn trodemer Tetq twird, bder fih vom bdem
Reinbel abfdiilt, treibt 7 Defa (4 Loth) DButter flaumig
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