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rillt, der Decel bdavauf gelegt und eben jo beftrichen 1nd
mit Wanbdelnr beftrent, wie der untere Theil. Diefer Kugel-
hupf fieht fehr qut aqus.

402. Kaijer-SSugelhup,

Nan treibt 28 Defa (16 Loth) Butter Haumig ab,
und wilf ganze Gier, jedes qut verrithvt; fo oft ein Gt
vervithrt ift, gibt man aud) einen CRIBffel voll Meehl firein,
banm ein wenig Sals, ulest brei CRlbffel voll geftoftenen
Suder, dret CRloffel voll qute Gernt, von einer Limonie die
tein gefdinittene Schale dazu und vithrt e8 qut durcheinander.
Dann beftreicht man ein Beden it Butter, beftrent es
mit flein  gefdnittenen Peandeln, fitllt  den Feig darvein,
[aRt thn geben und badt thn fd)dn; wenn er aus dem Ofen
over der Johre fSmmt, muf evr eine Fleine Biertelftunde
ftebent, bevor man ihm qus dem Diodel ititrgt, Jonft wird er
Ipedig; dasfelbe muf man bei jedem Sugelhupf beobadhten.

403. Gefitllter Sugelhupi,

Nian treibt 19 Defa (11 QLoth) Butter flawmiq ab,
{hliigt drei gamze Gier, jebes qut vervithrt, Ddavan, etwas
weniger al 1/, Liter (1, Seidl) lamwarmen Schmetten,
eten CRIGffel voll Ovangendliih-Waffer, 5 Defa (3 Yoth)
fetn geftofenen Buder, bdie abgeriebere Sdjale von etner
Yimonie, eine Mefferpite voll geftofiene Meusfatbliithe, el
CRGfel voll abgewdfferte Gevm, ctwas Saly und 381/,
DOefa (22 Loth) Diehl; diefes Alles wird mit der Burter
gut vervithpt, 7 Defa (4 Loth) qvofie dibeben, bdie RKerme
auggelost wund linglid) gefchnitten, 7 Defa (4 Yoth) Wein-
beevf, vein geffaubt wund qewafden, 7 Defa (4 Loth)
Deandeln, gefdhwellt und geftiftelt gejchuitten, 7 Defa (4
voth) Citvonat, eben fo gefhnitten.  9Alles biefes oird mit
demt Teig gqut vevmengt, der Miodel mit Butter beftrichen,
mit feinen Senumelbrsfeln beftvent, der Leig bis jur Hilfte
hineingefiillt, langfam gehen gelaffen und {dhon gebacden. Vet
allen: Qugelhupfen ift 3t bemerfen, dafp wihrend der Reit
wo der Teig aufgeht, der Wrodel inmer rubhig ftehen muf;
cbent fo barf er bei dem Bacten nicht b umd Der geviictt werden.




