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oben. Dieses Degorgieren erfordert grofle, durch lange Ubung erworbene Ge-
schicklichkeit. I]'vr Niederschlag ist nun entfernt, und die zu einem geringen
Teile mitentleerte Flasche sieht 1hrer weiteren belmudlunﬂ' entgegen.
Es erfolet nun das Dosieren oder die Dosage. Der in den Flaschen be-
idliche Wein ist, wie schon vorher erwihnt, seines natiirlichen Zucker-Gehaltes
beraubt worden. Dieser letztere wird ihm in Form des sog. »Liqueurse wieder
zugefithrt, erforderlichen Falles empfingt der Wein hierbei auch eine Firbung.
Dieser sLigueur :'-':'-u E‘]lt aus reinem in edelstem (.-hmﬂp'lgner aufgelisten Ixﬂnﬂl‘:—
Zucker. Die Dosis s Liqueurs ist zu bemessen nach der in den verschiedenen
Liindern herrsches =l n Geschmacks- Richtung; England verlangt herbe (dry), sogar
sehr herbe (extra dry), Rublland siibe (doux), PDeutschland  halbsiibe (demi-sec)
(:']l.:-.lii]-'u_:'Tll-l'.

Nach der Dosierung, die durch eigenartige Apparate geschieht, folgt die
SchilieBung der Flaschen-( Hl’mmw mittels eines ;:upreﬁr&n vorher sorgfiltic unter-
ichten I-J--:i.-.-~:. der mit Eisendraht umbunden wirgd. Diese Operation nennt man
das Ficellieren. Die Flaschen werden schliefilich noch einem lingeren Lagern

den Kellereien iiberlassen, his sie zur Versendung kommen und die letzte Aus-
stattung, das Coiffieren, empfangen durch Umkleiden des Kopfes und Halses
mit einer Kapsel oder mit einem Lackitberzug. Eine geschmackvolle Etikette ver-
"."-:*-2. ndigt jene Dekoration, die Flaschen w verden in farbiges Papier gerollt und
mit einer Strohhiilse iiberzogen.

Will man eine ‘mu‘hluw Champagner im eigenen Keller aufbewahren, so
miissen die Strohhillsen von den Flaschen entfernt und letztere liegend autbew ahrt

werden., Entgegen anderen Weinen gewinnen die Champagner-Weine durch allzu
langes Liagern l.:u-im-w.n_l_-a.

Je mach dem Gehalt an Kohlensiure unterscheidet man drei Sorten des
{'i.:'.-.'ug-t--u-“-: crémant, leicht schiiumend, mehr Rahm {créme) als Schaum ent-
wickelnd, dann mousseuxr und grand-moussewx. Aullerdem gibt man dem Cham-

pagner noch besondere Bezeichnungen, ofters auch nach der Farbe: carte blanche,
arie noire, carte jaune, rosé. An Stelle des Rosé war frither der mehr briunliche
sogenannte oeil de nerdriz (» Rebhuhne) sehr beliebt, welcher aber seit mehr als
einem halben Hi!nlnn.-.h_-]t als minderwertig erkannt und aus der Mode ge-
kommen 15t.

Die Wirkung des Champagners in Bezug auf den menschlichen Organismus
st 1-:-11“ Htllr" anrege ,..{._, belebende, ermunternde, wie sie kein anderes Getrink
hervorzubringen vermag. Die Wirkung tritt in kiirzester Zeit ein und ver-

chwindet auch bald wieder, kein Wunder, dall dieser Wein als Gittertrank ge-
]-I'i--r=--:‘| und als die Krone des Weingenusses betrachtet wird. Dal der Genull des
Champagners das Leben nicht ge rade kiirzt, beweisen Veuve Clicquot sowie Moét,

beide bei dem GenuB ihrer Weine ein sehr hohes Alter erreichten. Madame
Clicquot wurde 80, Moét gar 90 Jahre alt.

Neben der im Vorhergehenden geschilderten franzosischen Bereitungs-Me-
thode gibt es noch eine, die in neuerer Zeit aunfgekommen ist, wonach duarch
Cinpumpen von Kohlensiure (wie bei kiinstlichen Mineral-W issern) oder durch
Imprignierung von fliissiger Kohlenséiure schiiumende Weine dargestellt werden,
welche sich in ihrem Geschmack sehr von den gigentlichen Schaumweinen oder
Chan 1pagnerin 1]'|IT|'""'=-']|.'5: i]l"‘ﬂ

ln Deutschland begann die Bereitung des Schaumweins zuerst 1826 in EB-
1:1-;-_“ mm Neckar (@. C. Kessler & Uo.), in Heilbronn (Zeller & Stauch), in Berg bei
Stutt 1rt (Ch. Miiller), in Griinberg in Schlesien (Grempler & Co.), 1828 entstand
in Fr ml furt die Firma Gebr. Feist & Sthne, im Jahre 1836 bildete sich an der
Elbe eine Aktien-Gesellschaft, die den LéBnitzer Wein in Champagner umwandelte.
In demselben Jahre errichteten C. Burgeff & F. Schweickardt in Hochheim eine
Ch: ampagner r-Fabrik, welche jetzt unter :h] Firma s Hochheimer Alktien-Gesellschaft
B nwaﬂ & Co.¢ einen grolien Ruf genielt, vier Jahre spiter entstanden die Firmen
G Kempf in Neustadt, Engelmann & Co. in Stutt art, u. a., iiberall nahmen rege
H.-;L- die Schaumwein-Fabrikation in Angriff. Im ‘Jahre 1880 zihlte man in
Deutschland schon iither 40 Schaumwein- }"u,hnlhan Osterreich (R. Schlumberger,
Vislau), Ungarn (J. E. Hubert, PreBburg), die Schweiz, selbst RuBland iulfrran
dem Beispiele Deutsc ]lld'ﬂ{]E und 80 Ellt&tﬂnﬂ jene Inﬂustrlﬂ, die heute einen be-
deutenden Teil des ganzen Handels einnimmt.
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