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4. Weinjuppe mit Brot und Sorvinthen.

Wean lakt ein Teil Wafjer und 2 Teile Wein mit
gutem, feingeriebenem NRoggenbrot oder Pumpernifel
125 Gramm Juder, 75 Gramm gut gereinigten Korvinthen
und etivad Jimt einigemale durdyfoden, Hi3 e3 eine
feimige Guppe giebt, und fitgt nod) etwad an Juder
abgeriebene Citronenfdale hinzu.

00, Wleinjuppe mit durdjgetviebenem Brot,

Dian rbftet Sdheiben von Roggenbrot im Badofen
poer auf Soblen braunlid), fest fie mit Wafjer, Jimt,
Sitronenfdyalen und einigen Geiirznelfen aufs Feuer,
fod)t hiebon einen Brei, ftreiht ihn durd) ein Haarfied
und rihrt denfelben in mit Sucder aufgefodhten Weir,
pent man uod) ettva 10 Winuten mitfochen lakt. Bor
pem Anvidten zieht man die Suppe mit einigen Eidottern
ab und dritdt ben Saft einer halben Citrone darvan.

56, Weifgbieriuppe, Vroihahn.

Dean  fept 2 Liter Weibier mit ettwad IJimt,
Suder, Sorvinthen, einigen Citvonenfheiben und mur
etnigen Sornern Salz zum Koden. Unterbeffen quirlt
man 2—3 Gigelb mit einer Wefferipite voll Kartoffelz
mehl und ettvad Wein, rithrt died langjam in den fodhen-
pent Brothahn und ridtet die Suppe nun fogleidh itber
wurflicht gejdynittene, gerditete nder ungerditete Semmeln
an,  Vian fann die Suppe auch mit dem 3u einemt ftar-
fen ©dnee gejdhlagenen uriicgebliebenen Gitweth belegen,
eld)ed man mit einem Loffel auf die heifie Suppe qus-
jtidht umd mit Juder und Jimt beftreut.




