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etivad abgeriebene Citronenjdyale, eine Prife Saly, 6
Stiid abgezogene, gejtoRene bittere Mandeln, 375 Gramm
geviebene Gemmeln, 125 Gramm gereinigte Corinthen,
1/, Weinglad boll FRum und zulest den fteifen Schuee
bon 8—10 Ctern dagu., Wird 11/, Stunben gelndt.
Hiezu eignen i) Lunfd)= oder Weinfdhaum-Sace.

4. Jieidpudding.

Dean fodht 250 Gramm Reid mit Mildh, Hig er
gany aufgequollen tjt, giebt 125 Gramm frijdhe Butter
und 125 Gramm geftoBenen Suder dazu und fodt ihn
bollends weid). Jad) dem Crfalten rithet man thn mit
8 Gibottern, einer tleinen Prife Sals, etvad abgerieberner
Citronenjdyale, aud) wohl etiwad zerftiicdelte Matronen,
125 Gramm Weinbeeren und NRofinen und den Schnee
per Citeip [leicht darunter und fodjt den Pudding 2
Stunven, Dagu pakt eine fitge ober eine Obftjauce.

5. Pudding von {fanrvem Rabhm.

Dian rithrt 6 CRbffel voll diden fauren Rahm
mit 6 Cidottern, einer fleinen Prife Salz, Bucer, Jimt,
Citronenjdyale und 250 Gramm geriebenen Semmieln
ab, figt den fteifen Sdnee der Giweih dazu und focht
pert Bubding 1!/, Stunden,

6. Sdwarzbrot-Pudding.

Wean giebt in 125 Gramm leiht geriihrie Butter
eirert GSuppenteller voll geriebenes, in etmas Mildh oder
Wein eingetveidhted Sdhwarzbrot, 5 Gigelb, Rofinen,
Weinbeeren (Sibeben), Citronenjdale, Jimt, Nelfen,
feingejdynittenen Citronat, 60 Gramm geftogene Nian-
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