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ver Sdjeren und ded Sdhivanged aud den Shalen ge-
[0}, warm mit Butter, feingehactter Peterfilie und Ei-
fronen, falt mit einer Remoladenface oder einfad) mit
Gffig und O ober ald Salat mit einer Viaponaife zu
Lid) gegeben und in bdiefem Falle mit eingemadten
Gurten, zer{dnittenen harten Giern, Sarbellen, Lapern
unp dbgl. garniert,

3. Sreb3butter.

Dean fodht 20—30 Stitd Krebfe in Salzwafjer
mit 1 CRlbffel voll Giftg 10 Wiinuten lang, giekt das
LWaffer davon ab, [Bjt bad Fleifd) ausd dben Shweifen
unp Sdieren, ftot die Scdyalen mit dem Gerippe und
alfem 1lbrigen in einem Mbrier flein, nimmt e8 mit
125 Gramm Butter in eine Kafferole aufsd Feiuer und
bratet e& barin unter OHfterem Umrithren o lange bHid
bte Butter rof with. Dann gieht man fodended Wajfer
over Fleifchbrithe 31, (Bt €5 bamit auffieden, giefst 3
ourd) ein Sieb in eine Schiiffel und piilt dad GeftoBerne
nod) mit fochendem Waffer oder Fleifchbrithe gqut durd,
pamit alle Butter mitgenommen wird. Grfaltet, bildet
fie itber bem Waffer eine rtote Scheibe, die man jorg:-
falttg abhebt. Die guriictbleibende Brithe fann 3u -
pet und Kalbfleijch verivendet werden,

4. Fricaffee von Frofdhfenlen, JFrojhichentel,
rofcherbeine,

Dean dampft gewajdjene und abgetrodnete Frofd-
feulen in einer Kafferole mit Butter, Salz, Vreffer unbd
Diustatnup unter Hitevern Umidyvingen 1 BViertelftunde
lang, {treut einen CRBffel voll Mehl daviiber, (hft 3
pamit angiehen, giebt Fleifdbriie, Citronenfaft, 1 Gf-




