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13. Apfel und Virnen,

Jum Cinmaden find bdie Borsborfer oder Rofen-
over Citronendpfel und die Sucter- pher Niustatellerbir-
nen am Dejten. Wean jdydlt fie fein, jhabt den Stiel
ab und jdneidet ihn etwas ab, durdyfticht fie mit einer
Jtabel, fod)t fie in fiedendem Waffer einigemal aquf,
lapt fie bann verfiihlen und behandelt fie im librigen toie
die Aprifofen Nr. 9. Ober man tocht auf 1 Rilp Fritchte
‘Jo Stilo Buder zum Breitlauf und legt fie nebit ber
tleingejdynittenen Scdale einer Citvone bhinein. Wenn
fie halbweid) gefodht ftnd, ninunt wman fie in eine Sdif-
fel, Lagt fte iiber Nacht itehen, fodht den folgenden Lag
ven Saft sur grofen Berle und bdie Friichte noch) 8—10

Diinuten damit auf, SuleBt giebt man den Saft bon
1—2 Gitronen daramn,

14, Friidhte in Dunit,

Nean {dhidhtet von den Stielen Defreite und qut ab-
getrodnete Rirfchen ober eid)feln in ein Cinmad)glas
10 feit als mbglich ein, legt ein wenig gangen Simt da-
swifdhen und umbindet Hie Offung des Glafes feft
mit eirer Sdweinsblafe, Um bHag Glas jelbft ictelt
man Stroh), ftellt e5 in einen Lopf und gieht falted
Wafjer darvan, bHis basjelbe etiva Hret ginger breit pon
ber Offrung ftehit. Nun (Bt man daa Waifer auf lang-
jamenm Feuer allmablich sum Sieden tommen, dod fo,
baB e3 mid)t iiber Has Glga inwallt. Nady einer Bier-
telftunbde fetsit man Hen Lobf vom Feuer, [akt Had Glas
auf bem Waifer erfalten, hebt e8 Hann heraus, Ibft das
Stroh) weq und betvahrt Has Cinmadglad bis um Ge-
braud) an einem tithlen Orte auf, — Pean fann Beim
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