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jdwisted Wehl hinein, [kt ea noch einige Minutten

ladyte fochen, 3ieht Has Bier dann mit 3—a &tdottern

ab, bie mit etivad Wafjer oder Bier gequirlt urden,

unp gieBt e3 durd) ein Sieh. IRer 3 getviirzt [iebt,

fann etivad Jngtver und Mustatbliite damit fodjen.
13. Sorbet.

Dean zerquetiht reife Pfirfidhe, verditnnt fie mit
Wajfer, prept fie durdh ein Sieh, qieht 31t feder PiaR
Saft dert Saft von 1 Citrone und 250 Gramm Sucer
und {tellt dbad8 Getvant falt.

14. SHimbeerivein,.

Wean zerdriictt die Himbeeren, prekt jie aus, gieRt
pent Saft durd) ein Sieb, nimmt auf fe 2 Yiter Saft
1 Rilo Buder, 4 Liter teigen Wein, focht e3 aufanunen
auf und fiillt e8, gut vertithlt, in Flajhen, die man in
pent Reller legt.

15, Johaunidbeeriaft.

Dian zerdriictt die abgeftreiften Beeren, preft den
©Saft burd) ein Tud), fodht auf fe 1Y, Kilo Saft 1 Kilo
Juder zur fleinen Perle, giebt damn den Saft daszy,
jdhanmt ihn ab, fodht thn nachher noch 10 Veinuten auf
und fillt ihn ie in porhergehender Nv. in Flajdhen.

16. Weidhjeljait mit Eifig.

Dean ftellt audgefteinte Weidhieln in einem irdernen
Lopfe 24 Stunden an einen fithlen Ovt, preft jte dann
aus, nummt auf je 2 Liter Saft 1 Liter Weineffig 1und
/o Silo uder, fodht €8 sufamumen, wie in vorhergehen-
ver v, auf, und fiillt s ebenfo in Flajdhen. Auf dhn-
liche Weife ird Himbeereffig beveitet. Die Him-
Deeven fverden zerdriictt.




