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Gerwirzbeutel wieder in dad Kaf, verfchliefif
leBtered und [4ft e8 {0 lange im Reller ltegen,
bid man den IMeth gelegentlich auf Vouteillen
steben Fann. LeBtere feBt man in den Sanbd.
©o bdlt er fich febr lange in einem vortreffli:
hen Suftanbde.

Sechd und ywanjigfied Kapitel,

Hollunberbluthmwein, Schliffelblumenmein, Meliffens
wein und Rofenwein.

8. 207,

Um Hollunbderblithenmwein ju ver:
fertigen, fo fiedet man 18 Pfund erfiofenen
wetgen 3ucfer in 19 Quart Waffer mit dem 3u

©chaum gefchlagenen IBeiffen von 2 Syern. an

fhaumt die Fhiffigfeit ab und bringt X Simri
= 3 MeBe) Hollunderblithe hingu. Dabei darf
aber die FiffigPeit nicht mebr 1iber dem Feuer
bletben. Nach dem UbKIHlen mibrt man fie um,
und bringt 6 2offel voll Citronenfaft und 4 ober
5 Loffel voll Hefen darunter. Man fhldqt diefe
mit der Fhiffigleit ju Schaum, ribrt die M-
fchung taglich qut um, und thut 6 Pfund bder
beften Roftnen audgefteint in bad Faf. Lete:
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