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Bierfellabr lang liegen,  Man apft ed bierauf
in ein anbdered Fafchen, und wenn fich der IWein
aufgebellt bat, 3iebt man ibn auf Flafdhen, —
©o bat man in der That ein angenehmesd, ge-
funded Setrdant,

§. 220.

Den Paftinafenwein, der mit dem
Stedritbenmeine Yebnlicheeit bat, fabricirt man
auf folgenbe Urt:

Man nimmt auf 12 Pfund zerfdhnittene
!]?aﬂinal’en 12 Quart Waffer. Hierin fiedet man
fie, bid8 fie gany weich werben. Man dridt
dann den aft flarf herausd, 146t thn durch ei-
nen Durchfchlag laufen und feBt 1ede 3 Quart
3 Pfund Hutzuder ju. Nun fiedet man bdie
311‘:fﬁ'gfeit oret DViertelffunden lang , und wenn
fie beinabe erfaltet ift, vermifcht man fie mit
ehoad Hefen.  Tdglich ribrt man den Beben:
fafs a_uf. Eo [afit man den Wein ein Sabr
lang im Faffe. Uber fo lange er Hefen aus:
foft, wird er taglich aufqefillt.

Jeun und Fwanzigfied Kapitel,
Der Wein aun 8 Sthirfezucder.
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