Parmefantafe muf, renn e gut feyn foll, ein {hmugig:
gelbes Anfehen haben und voll Eleiner fogenannter Augen,
fonft aber €lav, dicht, gefchmeidig und gut gefalzen feyn.

Pfeffer, weifier, renn er gut genannt werden darf, mup
eine mebr weifie al8 gelbliche Farbe haben, auch muffen die
Koener glatt und ohne Falten feyn. Die Dberflache des
quten fchwarzen Pfeffers dagegen muf voller Falten feyn.

Pitze find sum Cinlegen im Februar am beffen. Ferner
hat man fich nady dem, wasg uber die Wordheln und
Champignons gefagt ift, su richten.

Rebhithner lefern nur im erfien Jahre eine gute Speife,
fpdterhin geben fie nuv eine gute Suppe oder Kraftbrube.
Wahrend und nach ber Cendte find fie am woblfchmet:
fendffen. Sm- erften Jabre bat die Haut dev Beine eine
qelbbrdunliche Favbe, fpater aber wird fie braulich oder
filberqrau; man fann das Wlter diefer Hithner alfo
feicht erfennen.

Rebhe . Hiv{dye.

Reis ift am beften, wenn er gange und lange Korner,
wenig Unceines und beim Reiben jwifdhen den Fingern
einen Mofchusgerud) hat,

Reigmeh! verfertigt man am beffen {elbff aus gutem
Neig, welchen man rveinigt, dann rwicder trocEnet und
ibn zecftoft und hievauf durchfiedbt.

Rindfleifch muf eine frifhe, fehone hellrothe Farbe bha:
ben und mit roeifem Fett durchwadhfen feyn.  Jft das
leifch dunfelvoth und das Fett geld, fo ift e8 gewdhns
lich von einem alten Thieve. Lepteres fann man in.
deffen, yoenn man ¢8 aus dem Eochenden Wafjer einige
Male in vecht €altes Waffer taucht, murvber maden,

Rofinen, gute, follen ein €laves, veinliches Anfebhen has
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