otwas mitackocht.  Man fann audh einen halben Loffel
voll Meht mit unter die Cier rvithren.

46. Diefelbe mit Citronat.

Man nimmt hatd Wein und halb Waffer, thut fein=
qeriebenes Brod darin und (aft es Eochen. Dann tird’s
dburch ein Sieb gefeiht und nachher Suder, IJimmet und
Musat dabei gethan, fo twie audy dag Inwenbdige von ei:
ner ober mebreren Gitronen unbd etwasd feingevadpelte Cis
teonenfchale; [Gft nun Ddiefes alled zufommen auffochen,
tiibet nachher die Suppe mit einigen Eierdottern und et
was in feine Streifen gefdhnittenem Citronat ab unbd,
nathdem dicfe nody einige Male mit aufgewallet, wird fie
angeridtet.

47. Brod:Supye (Panade ).

Ju einem Quart Waffer, dag mit einem Vievtelpfund
Butter, etwas Saly und Muskat Eodyt, wicvd dik gefchnit:
tenes SReifibrod gethan; man (4t e8 big jur Geniige ver:
ochen und vithrt gwei Cierdotter vor dem Anridyten hingu.

48. Supypen 2 Efjens.

Fhe Haushaltungen, weldye nidht alle Tage frifdhe Suppe
fochen Ednnen,  fo wie auf NReifen, ift folgende Suppens
Gffens oder trockene Bouillon fehr erfprieflich: Man nehme
5 Pfund mageres RNindfleifch und 4 Maaf Waffer, ein
altes Eleingefdhnittenes Huhn und 2 Kalbsfife und laffe o8
qany weidy fochen; dann lege man in einen grofen Topf
auf den Bobden gefchnittene Sroiebel, gebe einen zerhacten
Kalbsfchlegel, sroei Kalbsfufe, zroei Pfund Schroeinelummer,
brei Pfund mageres Lammfleifch und cinen Schoppen Wafjer

hingu, und laffe e8 mit einigen gelben NRuben, Peterfilien= '
Q *



