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anber Fodens; fo ift e8 fertig und wird, mit Citronenfdhas
len uberlegt su Tifche gegeben.

151. Lungenmuf,

Man focht eine Kalbslunge in Salzwaffer, dem man
ein Bufdheldhen Kuchenfrauter beigegeben bat; dann badt
man fie mit ecinigen Swiebeln, Chalotten, Peterfilic und
Gitronenfchalen Elein; thut Butter, ein wenig Mehl, Salz,
Musbatnup, Cffig, LWein und Waffer in ecine Kafferolle,
[Gft bierin das Gehackte dampfen und vidytet e8 an, Das
$Hery Eann man aud) mitfochen, und e, in fingerlangen
Stithen gefhnitten, dem dampfenden Muf beigeben. Ues
berrefte von Kalbd: und Hammelbraten, audy Rindfletfch
fann auf diefelbe UWeife zubereitet werden. Pingeln zuge:
geben, fchmedt auch gut.
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152. Den Feig zu fertigen.

Man nimmt, je naddem man viel ober twenig Teig
machen will, 1 big 2 Pfund Butter, wafdyt diefelbe bends
guvor in faltem Waffer, {dhlagt fie in Eleine flacdhe Stiicke
dhen und [aft fie die Nacht uber in frifchem Waffer liegen.
Wenn man nun des andern Tags Blatterteig zu Pafteten
ober Zorten wachen will, fo nimmt man auf jedes Pfund
Butter anderthald Pfund Mehl, fchittet felbiges auf einen
ifth in einen Haufen, madht in der Mitte des Meblhaue
feng ein Loch und {chuttet bdarein auf obige Quantitdt,
2 Eier, bdie vorher mit etrwas Waffer zerfchlagen worben,
einen Loffel Rofenwaffer und cinen Loffel Genever., Diefes -’




