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; Sancen ju Fleifhipeifen.

204, Deutfhe Sauce,

€3 twird in einer Kafferolle Butter und Meh! hut buechs |
einanber gerlthrt; dann ausgegrdtete und gewafchene Sare |
Dellen (febr €lein gefdhnitten), Chalotten, Mordyeln, Salz
und gute Fleifhbrithe dazu gethan und wohl aufyebocht.
Beim Uncichten vithre man einige Cievdotter ab, gebe fie
batunter und deiife Citronenfaft darein.

205. Englifhe Sauce.

Laf ein balb Pfund Schinken, Bwiebeln und Chalot:
ten mit einigen Mageldyen in Butter dlnften; viihre einige
Coffel voll SMehl davan, giefe ecinen Kodh(offel voll gute
Sleifhbrutbe darauf, thue vier hartgebodhte, auseinander ge-

© belidfte Gierdotter dazu und laf e mit adht feingehackten
Sarbdellen auffochen; dann gib ¢8 durdy ein Haarfieh, dricke
Citronenfaft darvunter und gib fie jum Fleifche.

206. $Hollandifhe Sauce,

Man nimmt fo viel Fleifchbrube, ald8 man Sauce ma:
chen will, focdht fie mit einem Stid BVutter nebft einer
ober mehreren in Sdyeiben gefchnittenen Citronen, welche
aber forgfaltig von den Kernen gereinigt feyn mbffen, da:
mit die Sauce nicht bitter werde. Wenn died ufammen
ettoad gefodht hat, fo thue Sardellen, Stiebeln, eine Faffe
voll Kapern, ein paar Loffel voll eingemadyter Holldndifcher
Plefferqurten, alled gang Elein zer{chnitten, rie audy ein
paar Pfefferforner und etwas Salz dazu; laf diefes alles
gut dburchtochen und made dann die Sauce entreder mit




